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Piani cottura

Indicazioni per la corretta combinazione di piani cottura e centri di aspirazione

Piani cottura

.. combinazione raccomandata per estetica e performance
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—: non consigliata ! .
2 : integrazione per controllo cappa da piano cottura
Tipologia piano cottura Immagine Codice AC 400 AC 250 121 AW 442 AW 240 191 Al 240191
larghezza secondo | larghezza 120cm larghezza 120cm larghezza 90cm larghezza 90cm
la configurazione
Larghezza max delle
combinazioni piani Vario. 100cm
Per moduliinduzione 130cm con 100cm 80cm 80cm
integrati vedere le pagine collettore fumi
dedicate.
Teppan Yaki VP 414/ | 40cm
Vario 400 VGA4..
VR 414
Gas Vario 400 [ ] @ .
Grill Elettrico
Vario 400
Flex Induction Vario 400 Vi4.. 40cm
. o = . . = .=
Flex Induction Vario 400 V1462 60cm
. o = . - D .=
Flex Induction Vario 400 V1482 80cm
- ’ " ’ " h
Flex Induction Vario 400 V1492 90cm
- ’ o ’ a B
Gas Vario 400 VG 491/ | 90cm
CG 492
Gas serie 400 : : : - -
Teppan Yaki Vario 200 VP2./ 30cm
VI2../
_ _ VR2..
Flex Induction Vario 200 VR 230
Gas Vario 200 @ l : : : : :
Grill Elettrico Vario 200
Flex Induction Vario 200 V1242 40cm
Flex Induction Vario 200 VI262/ 60cm
VG 264
Gas Vario 200 ° O . . .
Moduli induzione integrati § Cu42. 2lcm
serie 400 | 28cm
4 J,‘. . . _ _ _
Full Induction CX 482 80cm
Vario 400
. .= . .= —
Full Induction CX 492 90cm
serie 400
. .= . _ _
Flex Induction Cl 261/ 60cm
serie 200 Cl 262
. .= . o o
Flex Induction Cl272 70cm
serie 200
. - = . - = - =
Flex Induction Cl282/ | 80cm
serie 200 Cl283
. .= . .= —
Flex Induction Cl1292 90cm
serie 200
. . = . — -
Gas CG 291 90cm
serie 200
Gas VG 295 90cm

serie 200




Piani cottura

Piano cottura a gas serie 400
CG 492

CG 492 111F € 5209-
Acciaio inox

Larghezza 100 cm

Gpl 28-30/37 mbar

CG 492211 € 5209-
Acciaio inox

Larghezza 100 cm

Metano 20 mbar

In dotazione
1 anello di supporto per padella wok

Accessorio necessario per
I'installazione

CA 429 410 € 420~
Set comprensivo di cornice decorativa
(da saldare al piano di lavoro in
acciaio inox) e telaio

da ordinare separatamente

Accessori speciali

WP 400 001 € 336-
Padella Wok in materiale multistrato

@ 36 cm con base concava e manico,
6 litri di capacita, 10 cm di altezza

Consultare la sezione “Indicazioni
per la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— 5 bruciatori a corona multipla con
una potenza fino a 18 kW.

— Regolazione completamente
elettronica della fiamma, su
12 livelli.

— Regolazione ultra precisa della
fiamma.

— Controllo elettronico della fiamma
con riaccensione automatica in
caso di spegnimento.

— Funzione cottura Simmer a minima
intensita.

— Solide griglie in ghisa con superficie
piana, a livello del piano di lavoro.

— Solida manopola comandi in
acciaio inox.

Zone cottura

CG 492 111F

1 bruciatore Wok a corona multipla
(300 - 5800 W), adatto a padella Wok
e pentole g max. 32 cm.

2 bruciatori ultra-rapidi a corona
doppia (165 - 4000 W), adatti a
pentole di  max. 28 cm.

2 bruciatori a corona doppia

(165 - 2000 W), adatti a pentole

@ max. 24 cm.

CG 492211

1 bruciatore Wok a corona multipla
(300 - 6000 W), adatto a padella Wok
e pentole g max. 32 cm.

2 bruciatori ultra-rapidi a corona
doppia (165 - 4000 W), adatti a
pentole di  max. 28 cm.

2 bruciatori a corona doppia

(165 - 2000 W), adatti a pentole

@ max. 24 cm.

Funzionamento

Manopole con anello luminoso e
serigrafia per le zone cottura e i livelli
di potenza.

Controllo completamente elettronico
a 12 livelli per una regolazione esatta
della temperatura e funzione cottura
lenta.

Caratteristiche

Funzione Simmer per scioglimento e
mantenimento in caldo con
attivazione/disattivazione della
fiamma.

Bruciatori in ottone.

Griglia in ghisa in tre parti con
superficie piana, a livello del piano di
lavoro.

Sicurezza

Controllo elettronico della famma
con riaccensione automatica in caso
di spegnimento accidentale.
Termocoppia di sicurezza.
Indicazione del calore residuo.
Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

Il set cornice (accessorio necessario
all'installazione del piano) puo essere
inviato in anticipo per procedere con
la saldatura nel piano di lavoro in
acciaio inox o in pietra.

Speciali ugelli ordinabili
separatamente.

Il collegamento elettrico &
indispensabile al funzionamento
dell’apparecchio.

Allineare le manopole con i bruciatori.
Rispettare sempre i disegni relativi
all'installazione delle manopole. Se lo
spessore del pannello frontale del
mobile & maggiore di 23 mm
prevedere uno spazio sul lato
posteriore.

Profondita del piano di lavoro min.

70 cm.

Ingresso aria dall’alto.

Montaggio senza piano intermedio.
Grazie alla possibilita di saldare solo
la cornice al piano di lavoro, il piano
cottura rimame accessibile in ogni sua
parte.

Prevedere per la parete posteriore e
per i listelli un materiale non
infiammabile e resistente al calore.
Installazione piano dall’alto.

Lasciare una distanza laterale di min.
300 mm da materiali sensibili al calore
oppure applicare un’isolazione
termica.

Con un assorbimento totale di oltre
11 kW devono essere rispettate le
normative locali in materia di
aerazione del locale, superficie della
camera e I'abbinamento con cappe
ad espulsione o a ricircolo.

La distanza minima tra la superficie
del piano cottura e il pensile sopra
esso, privo di materiale combustibile,
deve essere 76 cm.

La distanza minima tra il piano e il
centro di aspirazione € indicata nei
suggerimenti per la progettazione del
centro di aspirazione.

Peso dell’apparecchio 35 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale gas 17,8/18,0 kW.
Assorbimento totale elettrico 15,0 W.
Cavo di allacciamento lunghezza

1,4 m con spina Schuko.

Installazione a filo top

<40 mm
distanziale
richiesto

Sezione longitudinale

N\

Per ulteriori opzioni di installazione, vedere le istruzioni di installazione

Vista dall’alto
RO

604+1
580

; 983

e————————1007""—e®

Sezione trasversale

7 i 78— j
40-50 ’ i — 40-50
| —
!
<40 mm !
distanziale |
richiesto |
L2 T 580
. : 604+1

Misure in mm

<23

Installazione manopola

N

>35
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Piani cottura

40-50

250



174

Piani cottura

Piano cottura a gas serie 200
VG 295

VG 295 150F € 3523-
Larghezza 90 cm

Gpl 28-37 mbar

VG 295 250 € 3523-
Larghezza 90 cm

Metano 20 mbar

In dotazione
1 anello di supporto per padella wok

Accessori speciali

WP 400 001 € 336~
Padella Wok in materiale multistrato

@ 36 cm con base concava e manico,

6 litri di capacita, 10 cm di altezza

Consultare la sezione “Indicazioni
per la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Pannello di controllo per un utilizzo
sicuro e confortevole.

— Controllo completamente
meccanico a 9 livelli capace di
regolare I'intensita della fiamma
alla perfezione.

— Solido bruciatore in ottone a
corona multipla resistente al
calore.

— Solide griglie in ghisa con superficie
piana.

— 5 bruciatori con una potenza
complessiva fino a 18 kW con Wok.

Zone cottura

VG 295 150F

1 bruciatore Wok a corona multipla
(300 W - 5800 W), adatto a padelle/
pentole fino a g 32 cm.

2 bruciatori ultra-rapidi a corona
doppia (170 - 4000 W), adatti a
pentole di @ max. 28 cm.

2 bruciatori a corona doppia (170 -
2000 W), adatti a pentole g max.
24 cm.

VG 295 250

1 bruciatore Wok a corona multipla
(300 W - 6000 W), adatto a padelle/
pentole finoa g 32 cm.

2 bruciatori ultra-rapidi a corona
doppia (170 - 4000 W), adatti a
pentole di @ max. 28 cm.

2 bruciatori a corona doppia (170 -
2000 W), adatti a pentole g max.

24 cm.

Funzionamento

Manopole con anello luminoso.
Pannello di controllo integrato.

Accensione con un unico gesto.
Accensione elettrica.

Caratteristiche

Griglie in ghisa divise in tre parti con
superficie piana.

Bruciatori in ottone.

Sicurezza

Termocoppia di sicurezza.
Indicazione del calore residuo.
Spia di funzionamento.

Precauzioni di montaggio

VG 295 150F

Speciali ugelli per metano 20 mbar
ordinabili separatamente.

VG 295 250
Speciali ugelli per gpl 28-30/37 mbar
ordinabili separatamente.

Montaggio senza ripiano intermedio.
L'apparecchio e dotato di molle di
fissaggio che bloccano il piano dopo
I'inserimento dall’alto.

Prevedere per la parete posteriore

e per i listelli un materiale non
inflammabile e resistente al calore.
Possibilita di inserimento in basi da
90 cm.

Lasciare una distanza laterale di
min. 300 mm da materiali sensibili al
calore oppure applicare un’isolazione
termica.

Con un assorbimento totale di oltre
11 kW devono essere rispettate

le normative locali in materia di
aerazione del locale, superficie della
stanza e I'abbinamento con cappe a
estrazione o aricircolo.

La distanza minima tra la superficie
del piano cottura e il pensile sopra
esso, privo di materiale combustibile,
deve essere 76 cm.

La distanza minima tra il piano e il
centro di aspirazione & indicata nei
suggerimenti per la progettazione del
centro di aspirazione.

Peso dell’apparecchio 29 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale gas 17,8/18 kW.
Assorbimento totale elettrico 10,0 W.
Cavo di collegamento 1,5 m con spina
Schuko.

Installazione in appoggio

*16,5 sulle fessure di aspirazione

Distanza minima dall'intaglio dell’'apparecchio alla parete laterale 300 mm.

Connessione gas

74
1
—)
28 —

Misure in mm

Piano cottura a gas serie 200
CG 291

CG 291210 € 1319-
Acciaio inox

Larghezza 90 cm

Metano 20 mbar

Ugelli per Gpl 28-30/37 mbar inclusi

In dotazione
1 supporto per caffettiera
1 anello di supporto per padella wok

Accessori speciali

WP 400 001 € 336-
Padella Wok in materiale multistrato

@ 36 cm con base concava e manico,

6 litri di capacita, 10 cm di altezza

Consultare la sezione “Indicazioni
per la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Controllo completamente
meccanico a 9 livelli capace di
regolare I'intensita della fiamma
alla perfezione.

— Bruciatore a corona multipla da
5 kW.

Zone cottura

1 bruciatore Wok a corona multipla
(300 W -5000 W).

1 bruciatore ad alta intensita (500 W
- 3000 W), adatto per pentole/padelle
finoa @26 cm.

2 bruciatori standard (350 W -

1750 W), adatti a pentole/padelle fino
ag20cm.

1 bruciatore a bassa intensita (330 W
-1000 W), adatto a padelle/pentole
finoag 14 cm.

Funzionamento

Manopole con serigrafia indicante
zone cottura e 9 livelli potenza.
Accensione con un unico gesto.
Accensione elettrica.

Caratteristiche

Griglie in ghisa divese in 3 parti con
superficie piana.

Bruciatori smaltati.

Sicurezza
Termocoppia di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

Installabile in appoggio.

Speciali ugelli ordinabili
separatamente.

Inserimento in una nicchia da 85 cm o
88 cm con i distanziali inclusi.
Ingresso aria dall’alto.

Montaggio con ripiano intermedio.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Lasciare una distanza laterale di min.
150 mm da materiali sensibili al calore
oppure applicare un’isolazione
termica.

Con un assorbimento totale di oltre
11 kW devono essere rispettate le
normative locali in materia di
aerazione del locale, superficie della
camera e I'abbinamento con cappe
ad espulsione o a ricircolo.

La distanza minima tra la superficie
del piano cottura e il pensile sopra
esso, privo di materiale combustibile,
deve essere 65 cm.

La distanza minima tra il piano e il
centro di aspirazione € indicata nei
suggerimenti per la progettazione del
centro di aspirazione.

Peso dell'apparecchio 17 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale gas 12,5 kW.
Cavo di collegamento lunghezza 1,0 m
senza spina.

Installazione in appoggio

* 61 mm di spazio per connessione gas
lato posteriore destro

Misure in mm

Piani cottura
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Piani cottura

¢ @

Modulo a induzione integrato
serie 400
CuU 428

CU 428 100 € 2567-
Modulo a induzione integrato g 28 cm
La manopola deve essere ordinata
separatamente

Accessori necessari per
I'installazione

CKU 410 010 € 194-
Manopola acciaio inox serie 400

per CU 421, CU 428

Controllo elettronico

Set di 1 manopola

CKU 410 000 € 257-
Manopola nera inox serie 400

per CU 421, CU 428

Controllo elettronico

Set di 1 manopola

CA 420 000 € 126~
Kit di installazione per moduli
induzione integrati

Un kit di installazione ogni progetto

di cucina

Accessori speciali necessari

SP 415 001 € 79~
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 15— 18 cm

Per CU 421, CU 428

SP 419 001 € 89—
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 19 — 23 cm

Per CU 421, CU 428

SP 424 001 € 100~
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 24 — 28 cm

Per CU 428

SP 400 001 € 336~
Set di 4 anelli magnetici

Per pentole e padelle g 10 — 28 cm

Per CU 421, CU 428

Highlights

— Utilizzo delle pentole direttamente
sul piano di lavoro, in combinazione
con il piano di lavoro in Dekton
12 mm.

— Zona cottura integrata 28 cm con
funzione booster.

— Luce centrale alla zona cottura per
il funzionamento e indicazione del
calore residuo.

— Solide manopole in acciaio inox,
disponibili anche in finitura nera.

Zona cottura
1zona cottura induzione g 28 cm
(2200 W, con booster 2700 W).

Funzionamento

Manopole con anello luminoso e
serigrafia per le zone cottura e i livelli
di potenza.

Controllo completamente elettronico
a 12 livelli.

Indicazione con luce centrale alla
zona cottura.

Caratteristiche

Funzione booster.

Funzione mantenimento in caldo.
Menu opzioni.

Sicurezza

Funziona solo con anelli magnetici.
Indicatore di funzionamento.
Riconoscimento della pentola.
Indicatore calore residuo a due fasi
direttamente sulla superficie e la
manopola.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

I moduli a induzione integrati devono
essere installati sotto un piano di
lavoro in Dekton spesso 12 mm.

Non installare altri apparecchi

sotto i moduli a induzione integrati,
ad esempio forni, frigoriferi o
lavastoviglie. La portata e la
stabilita deve essere sostenuta
mediante opportune sovrastrutture.
Prendere in considerazione il peso
dell’apparecchio e carichi aggiuntivi.
I moduli a induzione integrati devono
risultare accessibili anche a seguito
dell'installazione sotto il piano di
lavoro in Dekton.

E necessario prevedere un foro di

10 mm al centro della zona cottura.

E necessario prevedere delle
marcature per indicare la zona di
cottura. Non sono ammessi altri tagli
nella stessa lastra del piano di lavoro.
La lavorazione del Dekton viene
effettuata da marmisti locali; per

Distanze minime:

Dal centro della zona cottura al lato
del piano di lavoro 400 mm.

Dal centro della zona cottura al fronte
e retro del piano di lavoro 400 mm.
Dal centro della zona cottura al
centro della zona cottura del modulo
adiacente 450 mm 0 550 mm a
seconda della combinazione.

Per le distanze minime dal fondo del
mobile, fare riferimento al disegno
tecnico.

Funziona solo con pentole
ferromagnetiche specifiche per piani
ad induzione. Per una distribuzione
del calore ottimale, &€ raccomandato
I'utilizzo di padelle con fondo
sandwich.

Peso dell’apparecchio 4,7 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 2,7 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,5 m
senza spina.

Cavo di collegamento alle manopole
di comando 1 m.

Vista dall‘alto

2400 ’

2400

A: Marcature del piano di lavoro
B: Foratura

Installazione manopola

Sezione trasversale
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un elenco di marmisti raccomandati
si prega di contattare il proprio
rappresentante di Dekton locale.
Per i marmisti, consultare la scheda 23
tecnica “Protocollo di marcatura e ¢
foratura per induzione Gaggenau” di
Cosentino.
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178  Piani cottura

Modulo a induzione integrato

serie 400
CU 421

CU 421100 € 2352-
Modulo a induzione integrato g 21 cm
La manopola deve essere ordinata
separatamente

Accessori necessari per
I'installazione

CKU 410 010 € 194-
Manopola acciaio inox serie 400

per CU 421, CU 428

Controllo elettronico

Set di 1 manopola

CKU 410 000 € 257-
Manopola nera inox serie 400

per CU 421, CU 428

Controllo elettronico

Set di 1 manopola

CA 420 000 € 126~
Kit di installazione per moduli
induzione integrati

Un kit di installazione ogni progetto

di cucina

Accessori speciali necessari

SP 410 001 € 68~
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 10 — 14 cm

Per CU 421

SP 415 001 € 79,-
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 15— 18 cm

Per CU 421, CU 428

SP 419 001 € 89—
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 19 — 23 cm

Per CU 421, CU 428

SP 400 001 € 336~
Set di 4 anelli magnetici

Per pentole e padelle g 10 —28 cm

Per CU 421, CU 428

Highlights

— Utilizzo delle pentole direttamente
sul piano di lavoro, in combinazione
con il piano di lavoro in Dekton
12 mm.

— Zona cottura integrata 28 cm con
funzione booster.

— Luce centrale alla zona cottura per
il funzionamento e indicazione del
calore residuo.

— Solide manopole in acciaio inox,
disponibili anche in finitura nera.

Zona cottura
1zona cottura induzione g 21 cm
(2000 W, con booster 2300 W).

Funzionamento

Manopole con anello luminoso e
serigrafia per le zone cottura e i livelli
di potenza.

Controllo completamente elettronico
a 12 livelli.

Indicazione con luce centrale alla
zona cottura.

Caratteristiche

Funzione booster.

Funzione mantenimento in caldo.
Menu opzioni.

Sicurezza

Funziona solo con anelli magnetici.
Indicatore di funzionamento.
Riconoscimento della pentola.
Indicatore calore residuo a due fasi
direttamente sulla superficie e la
manopola.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

I moduli a induzione integrati devono
essere installati sotto un piano di
lavoro in Dekton spesso 12 mm.

Non installare altri apparecchi

sotto i moduli a induzione integrati,
ad esempio forni, frigoriferi o
lavastoviglie. La portata e la
stabilita deve essere sostenuta
mediante opportune sovrastrutture.
Prendere in considerazione il peso
dell’apparecchio e carichi aggiuntivi.
I moduli a induzione integrati devono
risultare accessibili anche a seguito
dell'installazione sotto il piano di
lavoro in Dekton.

E necessario prevedere un foro di

10 mm al centro della zona cottura.

E necessario prevedere delle
marcature per indicare la zona di
cottura. Non sono ammessi altri tagli
nella stessa lastra del piano di lavoro.
La lavorazione del Dekton viene
effettuata da marmisti locali; per

un elenco di marmisti raccomandati
si prega di contattare il proprio
rappresentante di Dekton locale.

Per i marmisti, consultare la scheda
tecnica “Protocollo di marcatura e
foratura per induzione Gaggenau” di
Cosentino.

Distanze minime:

Dal centro della zona cottura al lato
del piano di lavoro 350 mm.

Dal centro della zona cottura al fronte
e retro del piano di lavoro 400 mm.
Dal centro della zona cottura al
centro della zona cottura del modulo
adiacente 350 mm 0 450 mm a
seconda della combinazione.

Per le distanze minime dal fondo del
mobile, fare riferimento al disegno
tecnico.

Funziona solo con pentole
ferromagnetiche specifiche per piani
ad induzione. Per una distribuzione
del calore ottimale, & raccomandato
I'utilizzo di padelle con fondo
sandwich.

Peso dell’'apparecchio 4,5 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 2,3 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,5 m
senza spina.

Cavo di collegamento alle manopole
di comando 1 m.

Vista dall‘alto
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A: Marcature del piano di lavoro
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Installazione manopola
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Piani cottura
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Piani cottura

Indicazioni per la progettazione di combinazioni di moduli a induzione integrati serie 400

Consigli per una corretta installazione
- Da combinare solo con piani di lavoro in Dekton 12 mm.
- Le distanze minime indicate sono obbligatorie.

- Non é possibile effettuare altri tagli nella stessa lastra in Dekton. Il piano di lavoro puo essere composto da diverse lastre unite tra loro con ulteriori tagli (ad esempio

per lavello).
- | fori e marcature della zona cottura devono essere effettuati da marmisti professionisti che lavorano il Dekton.
- Per una lista di marmisti consigliati, contattare il rappresentante locale di Dekton.
- Per i marmisti, consultare la scheda tecnica “Protocollo di marcatura e foratura per induzione Gaggenau” di Cosentino.

Esempio 1

Esempio 4

Piani cottura

Combinazione di due moduli g 21 cm - CU 421 100 e CU 421100

Lista accessori (manopole inox)

-2x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-2 x CKU 410 010 (Manopola, induzione integrata, inox)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

-1x SP 410 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 10 - 14cm)
- 1x SP 415 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 15 - 18 cm)
-1x SP 419 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 19 - 23cm)

Lista accessori (manopole nere)

-2x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-2 x CKU 410 000 (Manopola, induzione integrata, nera)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

-1x SP 410 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 10 - 14cm)
-1x SP 415 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 15 - 18 cm)
-1x SP 419 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 19 - 23cm)

Centri di aspirazione consigliati

- AC 400 (1 modulo filtro)
- AC 250

Esempio 2

Combinazione di due moduli g 21 cm e un modulo g 28 cm - CU 421100 e CU 428 100 e CU 421 100

Esempio 5

Lista accessori (manopole inox)

-1x CU 428 100 (Modulo a induzione integrato g 28 cm)

-2x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-3 x CKU 410 010 (Manopola, induzione integrata, inox)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

- 1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28 cm)

Lista accessori (manopole nere)

-1x CU 428 100 (Modulo a induzione integrato @ 28 cm)

-2 x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-3 x CKU 410 000 (Manopola, induzione integrata, nera)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

- 1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28cm)

Centri di aspirazione consigliati

- AC 400 (2 moduli filtro)
- AC250

Combinazione di un modulo g 21 cm e un modulo g 28 cm - CU 421 100 e CU 428 100

Lista accessori (manopole inox)

-1x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-1x CU 428 100 (Modulo a induzione integrato @ 28 cm)

-2 x CKU 410 010 (Manopola, induzione integrata, inox)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

-1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28 cm)

Lista accessori (manopole nere)

-1x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-1x CU 428 100 (Modulo a induzione integrato @ 28 cm)

-2 x CKU 410 000 (Manopola, induzione integrata, nera)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

-1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28 cm)

Centri di aspirazione consigliati

- AC 400 (1 modulo filtro)
- AC 250

Esempio 3

Combinazione di due moduli g 28 cm - CU 428 100 e CU 428 100

Lista accessori (manopole inox)

-2 x CU 428 100 (Modulo a induzione integrato @ 28 cm)

-2 x CKU 410 010 (Manopola, induzione integrata, inox)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

- 1x SP 415 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 15 - 18 cm)
-1x SP 419 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 19 - 23cm)
-1x SP 424 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 24 -28 cm)

Lista accessori (manopole nere)

-2x CU 428 100 (Modulo a induzione integrato @ 28 cm)

-2 x CKU 410 000 (Manopola, induzione integrata, nera)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

-1x SP 415 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 15 - 18cm)
-1x SP 419 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 19 - 23cm)
-1x SP 424 001 (Anello magnetico per pentole e padelle g 24 -28 cm)

Centri di aspirazione consigliati

- AC 400 (1 modulo filtro con collettore dei fumi o 2 moduli filtro)
- AC 250

Misure in mm

Combinazione di un modulo g 21 cm e due moduli 28 cm - CU 428 100 e CU 428 100 e CU 421100

Esempio 6

Lista accessori (manopole inox)

-2x CU 428100 (Modulo a induzione integrato g 28 cm)

-1x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-3 x CKU 410 010 (Manopola, induzione integrata, inox)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

- 1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28 cm)

Lista accessori (manopole nere)

-2x CU 428100 (Modulo a induzione integrato g 28 cm)

-1x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-3 x CKU 410 000 (Manopola, induzione integrata, nera)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

- 1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28cm)

Centri di aspirazione consigliati

- AC 400 (2 moduli filtro)
- AC 250 con collettore dei fumi

Combinazione di due moduli g 21 cm e due moduli g 28 cm - CU 421 100 e CU 428 100 e CU 428 100 e CU 421 100

Misure in mm

Lista accessori (manopole inox)

-2x CU 428100 (Modulo a induzione integrato g 28 cm)

-2x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-4 x CKU 410 010 (Manopola, induzione integrata, inox)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

- 1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28cm)

Lista accessori (manopole nere)

-2xCU 428100 (Modulo a induzione integrato g 28 cm)

-2x CU 421100 (Modulo a induzione integrato g 21 cm)

-4 x CKU 410 000 (Manopola, induzione integrata, nera)

-1x CA 420 000 (Kit di installazione per induzione integrata)

-1x SP 400 001 (Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28cm)

Centri di aspirazione consigliati

- AC 400 (2 moduli filtro con collettore dei fumi)
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Piani cottura

Piano cottura Full Induction
serie 400
CX 492

CX 492101 € 6.020-
Senza cornice

Vetroceramica colore nero
Larghezza 90cm

In dotazione

1 Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
(CA 060 300)

Accessori speciali

CA 060 300 € 190~
Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

GN 232 110 € 643-
Teppan Yaki in materiale multistrato
GN 1/1

Per piani cottura Full Induction

Disponibile versione con cornice
Scheda consultabile nella sezione
precedente del catalogo Piani
cottura Vario serie 400

Consultare la sezione “Indicazioni
per la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Superficie di cottura unica.

— Libero posizionamento della
pentola sull'intera superficie.

— Possibilita di utilizzo di pentole
e padelle di qualsiasi formato e
dimensione.

— Display TFT touch per un controllo
rapido e intuitivo di tutte le
funzioni.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzioni di cottura professionale.

— Potenza max. per pentole di grandi
dimensioni 5,5 kW.

— Senza cornice per l'inserimento a
filo top.

Zone cottura

Un'unica superficie di cottura di

3200 cm?.

56 microinduttori garantiscono una
perfetta flessibilita dell'intero piano
di cottura.

Possono essere riconosciute
simultaneamente fino a 6 posizioni di
cottura.

Funzionamento

Display touch control TFT con
indicazioni d'utilizzo.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura).

Funzione Professional Cooking
(cottura professionale).

Funzione Dynamic cooking (cottura
dinamica).

Funzione Teppan Yaki.

Booster per pentole.

Booster per padelle.

Funzione mantenimento caldo.
Individuazione della singola posizione
di cottura.

Timer per ogni posizione di cottura.
Cronometro.

Contaminuti.

Tasto informazioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a
seconda dell’esigenza

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell‘unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).
Indicatore calore residuo.
Sicurezza bambini.
Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

Da utilizzare solo con pentole
ferromagnetiche. Per una
distribuzione del calore ottimale, &
raccomandato |‘utilizzo di padelle con
fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400 001 - non
puo essere usata su questo piano.
Installazione realizzabile in piani di
lavoro in pietra, sintetici o di legno
massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

In caso di piani di lavoro realizzati in
altri materiali consultare il produttore
del piano di lavoro stesso.

La capacita portante e la stabilita, in
particolare nel caso di piani di lavoro
sottili, devono essere supportate

da adeguate sottostrutture. Tenere
conto del peso dell‘apparecchio e dei
carichi aggiuntivi.

La scanalatura deve essere
continua, in modo da garantire

un posizionamento uniforme
dell‘apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare un rivestimento
discontinuo.

L‘apparecchio deve essere fissato
dal basso.

La larghezza del giunto puo variare

a causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e il foro incasso sul piano di lavoro.
Peso dell’apparecchio 31 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza

1,5 m senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d‘uso.

Installazione a filo top
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Piani cottura

Piano cottura Full Induction
serie 400
CX 482

CX 482101 € 5513~
Senza cornice

Vetroceramica colore nero
Larghezza 80cm

In dotazione

1 Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
(CA 060 300)

Accessori speciali

CA 060 300 € 190~
Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

GN 232110 € 643-
Teppan Yaki in materiale multistrato
GN 1/1

Per piani cottura full induction

Disponibile versione con cornice.
Scheda consultabile nella sezione
precedente del catalogo Piani
cottura Vario serie 400

Consultare la sezione “Indicazioni
per la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Superficie di cottura unica.

— Libero posizionamento della
pentola sull'intera superficie.

— Possibilita di utilizzo di pentole
e padelle di qualsiasi formato e
dimensione.

— Display TFT touch per un controllo
rapido e intuitivo di tutte le
funzioni.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzioni di cottura professionale.

— Potenza max. per pentole di grandi
dimensioni 5,5 kW.

— Senza cornice per I'inserimento a
filo top.

Zone cottura

Un'unica superficie di cottura di 2750
cm2,

48 microinduttori garantiscono una
perfetta flessibilita dell'intero piano
di cottura.

Possono essere riconosciute
simultaneamente fino a 5 posizioni
di cottura.

Funzionamento

Display touch control TFT con
indicazioni d'utilizzo.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura).

Funzione Professional Cooking
(cottura professionale).

Funzione Dynamic cooking (cottura
dinamica).

Funzione Teppan Yaki.

Booster per pentole.

Booster per padelle.

Funzione mantenimento caldo.
Individuazione della singola posizione
di cottura.

Timer per ogni posizione di cottura.
Cronometro.

Contaminuti.

Tasto informazioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a
seconda dell’'esigenza

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell‘'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).
Indicatore calore residuo.
Sicurezza bambini.

Funzione Pausa.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

Da utilizzare solo con pentole
ferromagnetiche. Per una
distribuzione del calore ottimale, &
raccomandato |utilizzo di padelle con
fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400 001 - non
puo essere usata su questo piano.
Installazione realizzabile in piani di
lavoro in pietra, sintetici o di legno
massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

In caso di piani di lavoro realizzati in
altri materiali consultare il produttore
del piano di lavoro stesso.

La capacita portante e la stabilita, in
particolare nel caso di piani di lavoro
sottili, devono essere supportate

da adeguate sottostrutture. Tenere
conto del peso dell‘apparecchio e dei
carichi aggiuntivi.

La scanalatura deve essere
continua, in modo da garantire

un posizionamento uniforme
dell‘apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare un rivestimento
discontinuo.

L‘apparecchio deve essere fissato
dal basso.

La larghezza del giunto puo variare

a causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e il foro incasso sul piano di lavoro.
Peso dell'apparecchio 26 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza

1,5 m senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d‘uso.

Installazione a filo top
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Piani cottura

o &

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata serie 400
CV 492

CV 492 105

Senza cornice

Larghezza 90 cm

A estrazione / ricircolo aria
Tubature non in dotazione
Le manopole devono essere ordinate

€ 5188~

separatamente

CV 492 105M € 5.300-
Senza cornice con vetro in finitura
opaca matt

Larghezza 90 cm

A estrazione / ricircolo aria
Tubature non in dotazione

Le manopole devono essere ordinate
separatamente

A
1

1A

Accessori necessari per
I'installazione

CKl1440 010 € 735-
Manopole acciaio inox serie 400

per V1462, V1482, CV 482, CV 492
Controllo elettronico

Set di 4 manopole

CKI1440 000 € 987-
Manopole nere serie 400

per V1462, V1482, CV 482, CV 492
Controllo elettronico

Set di 4 manopole

CA 082 011 € 190~
Kit per ricircolo non canalizzato
CA 082 061 € 363-

Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi 60 cm
CA 082071 € 363-
Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi 70 cm
CA 084 010 € 63~
4 filtri acustici anti-rumore per
modalita a estrazione

Accessori speciali

CA 051 301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 282112 € 129-

4 filtri a carboni attivi

con elevata riduzione degli odori e
allergeni per modalita a ricircolo

CA 050 300 € 482-
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289-
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Highlights

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone di
cottura con estensione automatica
fino a 30 cm di larghezza.

— Sistema di aspirazione
estremamente efficiente integrato
nel piano.

— Funzione aspirazione automatica.

— Ampio filtro grassi metallico,
facile da rimuovere, lavabile in
lavastoviglie.

— Motore a bassa rumorosita ed alto
risparmio energetico.

— Sistema ad estrazione o a ricircolo
dellaria.

— Filtro a carboni attivi integrato
facilmente rimovibile dall’alto per il
ricircolo dell'aria.

— Solide manopole in acciaio inox,
disponibili anche in finitura nera.

— Possibilita di scelta tra vetro lucido
o con finitura opaca.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x32 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x32 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

Performance

Performance e rumorosita, 3 livelli di
potenza + intensivo:

potenza max di aspirazione secondo
EN 61591.

Potenza sonora secondo EN 60704-3.
Estrazione dell’aria:

532 /636 m3/h.

70/74 dB (A)re 1 pW.

Ricircolo dell'aria:

487/ 611 m3/h.

67/72dB (A) re 1 pW.

Funzionamento

Manopole con anello luminoso e
serigrafia per le zone cottura e i livelli
di potenza.

Controllo elettronico della potenza a
12 livelli.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione)

Controllo a 3 livelli + 1 livello intensivo
del sistema di aspirazione.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione Frying Sensor.

Funzione Booster.

Funzionamento del sistema di
aspirazione controllato tramite
sensori. Attivazione automatica del
sistema di aspirazione quando una
zona cottura viene utilizzata.
Aspirazione intervallata, 6 minuti.
Funzione post-cottura controllata
tramite sensori 0 manualmente.

Indicatore di saturazione del filtro

a carboni attivi.

Filtro grassi rimovibile e lavabile in
lavastoviglie.

Copertura del sistema di ventilazione
in zinco nero pressofuso di alta
qualita, lavabile in lavastoviglie.
Tecnologia di funzionamento a motore
elettromagnetico senza spazzole
BLDC per un’efficienza massima.
Interni ottimizzati per una
circolazione dell’aria estremamente
efficiente.

Cronometro.

Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell'unita di aspirazione.
Controllo delle zone di cottura da
remoto.

Diagnosi da remoto.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica A

(In una scala di classi di efficienza
energetica da A+++ a D)

Consumo energetico 56,9 kWh/ anno
Classe di efficienza di ventilazione: A.
Classe di efficienza di illuminazione: -.
Classe di efficienza filtro: B.

Livello sonoro min. 61 dB / max. 70 dB
con livello aspirazione normale.

Sicurezza

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Spegnimento di sicurezza.

Protezione superiore lavabile in
lavastoviglie.

Contenitore di raccolta dei liquidi con
capacita 0,9 litri, lavabile in
lavastoviglie.

Precauzioni di montaggio

Larghezza minima del fondo della
base: 60 cm.

Profondita minima del piano di lavoro:
60 cm.

Il set di ricircolo non canalizzato

CA 082 011 richiede un’apertura
verticale di min. 25 mm dietro il
pannello posteriore del mobile.

Si raccomandano 50 mm per una
performance ottimale.

L'uscita dell’aria sul retro
dell’apparecchio é direttamente
accessibile con un condotto piatto
(DN 150).

In modalita estrazione dell’aria deve
essere installata una valvola di non
ritorno con una pressione di apertura
massima di 65 Pa.

Per prestazioni ottimali nel ricircolo
dellaria, si consiglia una superficie di
uscita di almeno 440 cm2.

Da utilizzare solo con pentole
ferromagnetiche. Per una
distribuzione del calore ottimale, &
raccomandato I'utilizzo di padelle con
fondo sandwich.

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018
Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184
Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185
Padella adatta per Frying Sensor,
g28cm

17 006 019
Padella adatta per Frying Sensor,
@32cm

La lunghezza equivalente del
condotto per garantire buone
prestazioni € Lmax 28 m.

Fare riferimento alle “Note generali
per la progettazione del corretto
sistema di aspirazione” della sezione
Aspirazione per il calcolo della
lunghezza equivalente del condotto.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

L'apparecchio deve essere
facilmente accessibile dal basso.
Garantire una maggiore aerazione
del locale con un interruttore di
sicurezza se la cappa € installata

a estrazione in un locale dove &
presente un camino funzionante.
Linstallazione € possibile in piani di
pietra, sintetici o in legno massello.
Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda gli altri materiali
si prega di consultare il produttore
del piano di lavoro.

La portata e la stabilita, in
particolare nel caso di piani di
lavoro sottili, deve essere sostenuta
mediante opportune sottostrutture.
Prendere in considerazione il peso
dell’'apparecchio.

La scanalatura deve essere
continua e uniforme, cosi da
garantire il corretto posizionamento
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare un rivestimento
discontinuo.

La larghezza del giunto puo variare
a causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e del taglio del foro incasso.
Rispettare le distanze da sotto

il piano di lavoro al contenitore
antitrabocco: min. 300 mm per
rimuovere e svuotare il contenitore.
Non installare altri apparecchi al di
sotto, ad esempio forni, frigoriferi o
lavastoviglie.

Peso dell’apparecchio 30 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,5 m
senza spina.

Cavi di collegamento lunghezza 0,3 m
e 1 m per le manopole di controllo.
Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
2,0 W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione a filo top

Vista dall’alto

Installazione della manopola frontale
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Per installazioni che prevedono il ricircolo dell'aria verso pareti posteriori

non sufficientemente isolate (Trasmittanza termica U 2 0.5 W/mK)
si raccomanda una progettazione di tipo canalizzato.

Misure in mm

Non raccomandato per pareti posteriori
0 pavimenti non sufficientemente isolati
(Trasmittanza termica U 2 0.5 W/mK)

Vista laterale con ricircolo canalizzato
(CA 082 061) per piani di lavoro

profondi 600 mm
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Non raccomandato per pareti posteriori o pavimenti
non sufficientemente isolati
(Trasmittanza termica U > 0.5 W/m)
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Piani cottura
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Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata serie 400
CV 482

CV 482 105

Senza cornice

Larghezza 80 cm

A estrazione / ricircolo aria
Tubature non in dotazione
Le manopole devono essere ordinate
separatamente

€ 5141-

A
1

1A

Accessori necessari per
I'installazione

CKl1440 010 € 735-
Manopole acciaio inox serie 400

per V1462, V1482, CV 482, CV 492
Controllo elettronico

Set di 4 manopole

CKI 440 000 € 987-
Manopole nere serie 400

per V1462, VI 482, CV 482, CV 492
Controllo elettronico

Set di 4 manopole

CA 082011 € 190~
Kit per ricircolo non canalizzato
CA 082 061 € 363-

Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi

60 cm

CA 082071 € 363-
Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi
70cm

CA 084 010 € 63~
4 filtri acustici anti-rumore per
modalita a estrazione

Accessori speciali

CA 051 301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 282112 € 129~

4 filtri a carboni attivi

con elevata riduzione degli odori e
allergeni per modalita a ricircolo

CA 050 300 € 482-
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289-
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Highlights

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone di
cottura con estensione automatica
fino a 30 cm di larghezza.

— Sistema di aspirazione
estremamente efficiente integrato
nel piano.

— Funzione aspirazione automatica.

— Ampio filtro grassi metallico,
facile da rimuovere, lavabile in
lavastoviglie.

— Motore a bassa rumorosita ed alto
risparmio energetico.

— Sistema ad estrazione o a ricircolo
dellaria.

— Filtro a carboni attivi integrato
facilmente rimovibile dall’alto per
il ricircolo dell’aria.

— Solide manopole in acciaio inox,
disponibili anche in finitura nera.

— Senza cornice per installazione a
filo top.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x24 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x24 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x24 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x24 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

Performance

Performance e rumorosita, 3 livelli di
potenza + intensivo:

potenza max di aspirazione secondo
EN 61591.

Potenza sonora secondo EN 60704-3.
Estrazione dell’aria:

532 /636 m3/h.

70/74 dB (A)re 1 pW.

Ricircolo dell'aria:

487/ 611 m3/h.

67/72dB (A) re 1 pW.

Funzionamento

Manopole con anello luminoso e
serigrafia per le zone cottura e i livelli
di potenza.

Controllo elettronico della potenza a
12 livelli.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione)

Controllo a 3 livelli + 1 livello intensivo
del sistema di aspirazione.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione Frying Sensor.

Funzione Booster.

Funzionamento del sistema di
aspirazione controllato tramite
sensori. Attivazione automatica del
sistema di aspirazione quando una
zona cottura viene utilizzata.
Aspirazione intervallata, 6 minuti.
Funzione post-cottura controllata
tramite sensori 0 manualmente.
Indicatore di saturazione del filtro
a carboni attivi.

Filtro grassi rimovibile e lavabile in
lavastoviglie.

Copertura del sistema di ventilazione
in zinco nero pressofuso di alta
qualita, lavabile in lavastoviglie.

Tecnologia di funzionamento a motore
elettromagnetico senza spazzole
BLDC per un’efficienza massima.
Interni ottimizzati per una
circolazione dell'aria estremamente
efficiente.

Cronometro.

Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell'unita di aspirazione.
Controllo delle zone di cottura da
remoto.

Diagnosi da remoto.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica A

(In una scala di classi di efficienza
energetica da A+++a D)

Consumo energetico 56,9 kwh/ anno
Classe di efficienza di ventilazione: A.
Classe di efficienza di illuminazione: -.
Classe di efficienza filtro: B.

Livello sonoro min. 61 dB / max. 70 dB
con livello aspirazione normale.

Sicurezza

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Spegnimento di sicurezza.

Protezione superiore lavabile in
lavastoviglie.

Contenitore di raccolta dei liquidi con
capacita 0,9 litri, lavabile in
lavastoviglie.

Precauzioni di montaggio

Larghezza minima del fondo della
base: 60 cm.

Profondita minima del piano di lavoro:
60 cm.

Profondita incassata: 227 mm.

Il set di ricircolo non canalizzato

CA 082 011 richiede un’apertura
verticale di min. 25 mm dietro il
pannello posteriore del mobile.

Si raccomandano 50 mm per una
performance ottimale.

L'uscita dell’aria sul retro
dell'apparecchio e direttamente
accessibile con un condotto piatto
(DN 150).

In modalita estrazione dell’aria deve
essere installata una valvola di non
ritorno con una pressione di apertura
massima di 65 Pa.

Per prestazioni ottimali nel ricircolo
dell'aria, si consiglia una superficie di
uscita di almeno 440 cm2.

Da utilizzare solo con pentole
ferromagnetiche. Per una
distribuzione del calore ottimale, &
raccomandato I'utilizzo di padelle con
fondo sandwich.

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018
Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184
Padella adatta per Frying Sensor,
@24 cm

La lunghezza equivalente del
condotto per garantire buone
prestazioni € Lmax 28 m.

Fare riferimento alle “Note generali
per la progettazione del corretto
sistema di aspirazione” della sezione
Aspirazione per il calcolo della
lunghezza equivalente del condotto.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

L'apparecchio deve essere facilmente
accessibile dal basso.

Garantire una maggiore aerazione
del locale con un interruttore di
sicurezza se la cappa ¢ installata a
estrazione in un locale dove
presente un camino funzionante.
L'installazione € possibile in piani di
pietra, sintetici o in legno massello.
Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda gli altri materiali
si prega di consultare il produttore del
piano di lavoro.

La portata e la stabilita, in particolare
nel caso di piani di lavoro sottili, deve
essere sostenuta mediante opportune
sottostrutture.

Prendere in considerazione il peso
dell’apparecchio.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, cosi da garantire il
corretto posizionamento
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare un rivestimento
discontinuo.

La larghezza del giunto puo variare a
causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e del taglio del foro incasso.
Rispettare le distanze da sotto il piano
di lavoro al contenitore antitrabocco:
min. 300 mm per rimuovere e svuotare
il contenitore.

Non installare altri apparecchi al di
sotto, ad esempio forni, frigoriferi o
lavastoviglie.

Peso dell’apparecchio 30 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,5 m
senza spina.

Cavi di collegamento lunghezza 0,3 m
e 1 m per le manopole di controllo.
Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d'uso.

Installazione a filo top

Installazione della manopola frontale

Sezione longitudinale

(B)
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C: Riempire con silicone

Vista frontale - foro d’incasso per ricircolo non canalizzato

(CA 082 010)

Vista frontale con ricircolo canalizzato
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Vista frontale
A
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A:Collegato direttamente sul retro

Vista laterale con ricircolo non canalizzato (CA 082 011)
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a1 1
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Per installazioni che prevedono il ricircolo dell'aria verso pareti posteriori
W/meK)

non sufficientemente isolate (Trasmittanza termica U 2 0.5
si raccomanda una progettazione di tipo canalizzato.

Misure in mm
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Non raccomandato per pareti posteriori
o pavimenti non sufficientemente isolati
(Trasmittanza termica U 2 0.5 W/m2K)

Vista laterale con ricircolo canalizzato
(CA 082 061) per piani di lavoro
profondi 600 mm

2600
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Non raccomandato per pareti posteriori o pavimenti

non sufficientemente isolati
(Trasmittanza termica U 2 0.5 W/m%)
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata serie 200
CV 282

Cv 282101

Senza cornice

Larghezza 80 cm

A estrazione / ricircolo aria
Tubature non in dotazione

€ 5.053-

CV 282 101M € 5100~
Senza cornice con vetro in finitura
opaca matt

Larghezza 80 cm
A estrazione / ricircolo aria
Tubature non in dotazione

-
1A D

Accessori necessari per

I'installazione

CA 082 011 € 190-
Kit per ricircolo non canalizzato

CA 082 061 € 363-

Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi
60cm

CA 082071 € 363-
Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi
70cm

CA 084 010 € 63-
4 filtri acustici anti-rumore per
modalita a estrazione

Accessori speciali

CA 051 301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 €  269-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190-

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 282112 € 129-
4 filtri a carboni attivi

con elevata riduzione degli odori e
allergeni per modalita a ricircolo

CA 050 300 € 482-
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289-
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Highlights

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Sistema di aspirazione
estremamente efficiente integrato
nel piano.

— Funzione aspirazione automatica.

— Ampio filtro grassi metallico, facile
da rimuovere, lavabile in
lavastoviglie.

— Motore a bassa rumorosita ed alto
risparmio energetico.

— Sistema ad estrazione o a ricircolo
aria.

— Filtro a carboni attivi integrato
facilmente rimovibile dall’alto per il
ricircolo dell'aria.

— Comando Twist-Pad, pratico
selettore a magnete removibile
per attivare la zona cottura e
impostare il livello di temperatura.

— Possibilita di scelta tra vetro lucido
o con finitura opaca.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x24 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x24 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x24 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x24 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

Performance

Performance e rumorosita: 3 livelli di
potenza + intensivo: potenza max. di
aspirazione secondo DIN EN 61591.
Potenza sonora secondo EN 60704-3.
Pressione sonora secondo

EN 60704-2-13. Riduzione odori nella
modalita ricircolo secondo EN 61591
Estrazione dell’aria:

532 /636 m3/h.

70/ 74 dB (A)re 1 pW.

Ricircolo dell’aria:

487/ 611 m3/h.

67/72dB (A)re 1 pW.

Funzionamento

Comando Twist-Pad con finitura di
colore nero con selettore a magnete
amovibile per facilitare la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Controllo elettronico zone cottura a
17 livelli.

Controllo a 3 livelli + 1 livello intensivo
del sistema di ventilazione.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Riconoscimento automatico della
padella.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore
di cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Funzionamento del sistema di
aspirazione controllato tramite
Sensori.

Attivazione automatica del sistema di
aspirazione quando una zona cottura
viene utilizzata.

Aspirazione intervallata, 6 minuti.
Funzione post-cottura controllata
tramite sensori 0 manualmente.
Indicatore di saturazione del filtro

a carboni attivi.

Filtro grassi rimovibile e lavabile in
lavastoviglie.

Copertura del sistema di ventilazione
in zinco nero pressofuso di alta
qualita, lavabile in lavastoviglie.
Tecnologia di funzionamento a motore
elettromagnetico senza spazzole
BLDC per un’efficienza massima.
Interni ottimizzati per una
circolazione dell'aria estremamente
efficiente.

Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’'esigenza

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione.
Controllo delle zone di cottura da
remoto.

Diagnosi da remoto.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica A
(inuna scala di classi di efficienza
energetica da A+++ aD).

Consumo energetico 56,9 kwh/ anno
Classe di efficienza di ventilazione: A.
Classe di efficienza di illuminazione: -.
Classe di efficienza filtro: B.

Livello sonoro min. 61 dB / max. 70 dB
con livello aspirazione normale.

Sicurezza

Interruttore principale (on / off).
Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.
Protezione superiore lavabile in
lavastoviglie.

Contenitore di raccolta dei liquidi
con capacita 0,9 litri, lavabile in
lavastoviglie.

Precauzioni di montaggio

Larghezza minima del fondo della
base: 60 cm.

Profondita minima del piano di lavoro:
60 cm.

Il set di ricircolo non canalizzato

CA 082 011 richiede un’apertura
verticale di min. 25 mm dietro il
pannello posteriore del mobile.

Si raccomandano 50 mm per una
performance ottimale.

L'uscita dell’aria sul retro
dell’apparecchio e direttamente
accessibile con un condotto piatto
(DN 150).

In modalita estrazione dell’aria deve
essere installata una valvola di non
ritorno con una pressione di apertura
massima di 65 Pa.

Per prestazioni ottimali nel ricircolo
dell’aria, si consiglia una superficie di
uscita di almeno 440 cm2.

Da utilizzare solo con pentole
ferromagnetiche. Per una
distribuzione del calore ottimale, &
raccomandato I'utilizzo di padelle con
fondo sandwich.

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018
Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184
Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

La lunghezza equivalente del
condotto per garantire buone
prestazioni € Lmax 28 m.

Fare riferimento alle “Note generali
per la progettazione del corretto
sistema di aspirazione” della sezione
Aspirazione per il calcolo della
lunghezza equivalente del condotto.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

L'apparecchio deve essere facilmente
accessibile dal basso.

Garantire una maggiore aerazione del
locale con un interruttore di sicurezza
se la cappa € installata a estrazione
inun locale dove e presente un
camino funzionante.

L'installazione € possibile in piani di
pietra, sintetici o in legno massello.
Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda gli altri materiali
si prega di consultare il produttore del
piano di lavoro.

La portata e la stabilita, in particolare
nel caso di piani di lavoro sottili, deve
essere sostenuta mediante opportune
sottostrutture.

Prendere in considerazione il peso
dell’apparecchio.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, cosi da garantire il
corretto posizionamento
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare un rivestimento
discontinuo.

La larghezza del giunto puo variare a
causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e del taglio del foro incasso.
Rispettare le distanze da sotto il piano
di lavoro al contenitore antitrabocco:
min. 300 mm per rimuovere e svuotare
il contenitore.

Non installare altri apparecchi al di
sotto, ad esempio forni, frigoriferi o
lavastoviglie.

Peso dell’apparecchio 27 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 KW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,5 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d'uso.

Installazione a filo top

Vista dall’alto
R8

R5
518-1/+1

490+

780+2
7987111

Sezione longitudinale

riempire
con silicone

Vista frontale

Sezione trasversale

I

27 471 |~ —ie - = A
R .

o144 | 4
227——

A: Connessione diretta dal retro

Vista laterale con ricircolo non canalizzato (CA 082 011)

TTE 50 Ti 490ﬁ

17T‘1 é»—< 10-80 Fe j

3150 (225)

Per installazioni che prevedono il ricircolo dell'aria verso pareti posteriori

non sufficientemente isolate (Trasmittanza termica U 2 0.5 W/mK)

si raccomanda una progettazione di tipo canalizzato.

Misure in mm

Vista frontale - foro d’incasso per ricircolo non canalizzato

(CA 082 010)

Vista frontale con ricircolo canalizzato

780
[

Vista laterale con ricircolo canalizzato
(CA 082 071) per piani di lavoro
profondi 700 mm

2700
612

Non raccomandato per pareti posteriori
0 pavimenti non sufficientemente isolati
(Trasmittanza termica U 2 0.5 W/m)

Vista laterale con ricircolo canalizzato
(CA 082 061) per piani di lavoro
profondi 600 mm

2600

2100
i

Non raccomandato per pareti posteriori o pavimenti

non sufficientemente isolati
(Trasmittanza termica U 2 0.5 W/mzK)
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata serie 200
CV 282

CV 282111

Cornice in acciaio inox
Larghezza 80 cm

A estrazione / ricircolo aria
Tubature non in dotazione

€ 5.053-

A
1

1A

Accessori necessari per

I'installazione

CA 082 011 € 190-
Kit per ricircolo non canalizzato

CA 082 061 € 363-

Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi

60 cm

CA 082 071 € 363-
Kit per ricircolo canalizzato

Adatto a piani di lavoro profondi
70cm

CA 084 010 € 63~
4 filtri acustici anti-rumore per
modalita a estrazione

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 282 112 € 129~
4 filtri a carboni attivi

con elevata riduzione degli odori e
allergeni per modalita a ricircolo

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Sistema di aspirazione
estremamente efficiente integrato
nel piano.

— Funzione aspirazione automatica.

— Ampio filtro grassi metallico, facile
da rimuovere, lavabile in
lavastoviglie.

— Motore a bassa rumorosita ed alto
risparmio energetico.

— Sistema ad estrazione o a ricircolo
aria.

— Filtro a carboni attivi integrato
facilmente rimovibile dall’alto per il
ricircolo dell’aria.

— Comando Twist-Pad, pratico
selettore a magnete removibile
per attivare la zona cottura e
impostare il livello di temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

Performance

Performance e rumorosita: 3 livelli di
potenza + intensivo: potenza max. di
aspirazione secondo DIN EN 61591.
Potenza sonora secondo EN 60704-3.
Pressione sonora secondo

EN 60704-2-13. Riduzione odori nella
modalita ricircolo secondo EN 61591
Estrazione dell'aria:

532 /636 m3/h.

70/74dB (A)re 1 pW.

Ricircolo dell’aria:

487/ 611 m3/h.

67/72dB(A)re 1 pW.

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
pulizia del piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Controllo elettronico zone cottura a
17 livelli.

Controllo a 3 livelli + 1 livello intensivo
del sistema di ventilazione.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Riconoscimento automatico della
padella.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con l'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.

Funzionamento del sistema di
aspirazione controllato tramite
sensori.

Attivazione automatica del sistema di
aspirazione quando una zona cottura
viene utilizzata.

Aspirazione intervallata, 6 minuti.
Funzione post-cottura controllata
tramite sensori 0 manualmente.
Indicatore di saturazione del filtro

a carboni attivi.

Filtro grassi rimovibile e lavabile in
lavastoviglie.

Copertura del sistema di ventilazione
in zinco nero pressofuso di alta
qualita, lavabile in lavastoviglie.
Tecnologia di funzionamento a motore
elettromagnetico senza spazzole
BLDC per un’efficienza massima.
Interni ottimizzati per una
circolazione

dell’aria estremamente efficiente.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione.
Controllo delle zone di cottura da
remoto.

Diagnosi da remoto.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica A
(inuna scala di classi di efficienza
energetica da A+++ aD).

Consumo energetico 56,9 kwh/ anno
Classe di efficienza di ventilazione: A.
Classe di efficienza di illuminazione: -.
Classe di efficienza filtro: B.

Livello sonoro min. 61 dB / max. 70 dB
con livello aspirazione normale.

Sicurezza

Interruttore principale (on / off).
Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.
Protezione superiore lavabile in
lavastoviglie.

Contenitore di raccolta dei liquidi
con capacita 0,9 litri, lavabile in
lavastoviglie.

Precauzioni di montaggio

Larghezza minima del fondo della
base: 60 cm.

Profondita minima del piano di lavoro:
60 cm.

Il set di ricircolo non canalizzato

CA 082 011 richiede un’apertura
verticale di min. 25 mm dietro il
pannello posteriore del mobile.

Si raccomandano 50 mm per una
performance ottimale.

L'uscita dell’aria sul retro
dell’apparecchio e direttamente
accessibile con un condotto piatto
(DN 150).

In modalita estrazione dell’aria deve
essere installata una valvola di non
ritorno con una pressione di apertura
massima di 65 Pa.

Per prestazioni ottimali nel ricircolo
dell’aria, si consiglia una superficie di
uscita di almeno 440 cm2.

Da utilizzare solo con pentole
ferromagnetiche. Per una
distribuzione del calore ottimale, &
raccomandato I'utilizzo di padelle con
fondo sandwich.

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018
Padella adatta per Frying Sensor,
220cm

La lunghezza equivalente del
condotto per garantire buone
prestazioni € Lmax 28 m.

Fare riferimento alle “Note generali
per la progettazione del corretto
sistema di aspirazione” della sezione
Aspirazione per il calcolo della
lunghezza equivalente del condotto.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

L'apparecchio deve essere facilmente
accessibile dal basso.

Garantire una maggiore aerazione del
locale con un interruttore di sicurezza
se la cappa € installata a estrazione
inun locale dove e presente un
camino funzionante.

L'installazione € possibile in piani di
pietra, sintetici o in legno massello.
Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda gli altri materiali
si prega di consultare il produttore del
piano di lavoro.

La portata e la stabilita, in particolare
nel caso di piani di lavoro sottili, deve
essere sostenuta mediante opportune
sottostrutture.

Prendere in considerazione il peso
dell’apparecchio.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, cosi da garantire il
corretto posizionamento
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare un rivestimento
discontinuo.

La larghezza del giunto puo variare a
causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e del taglio del foro incasso.
Rispettare le distanze da sotto il piano
di lavoro al contenitore antitrabocco:
min. 300 mm per rimuovere e svuotare
il contenitore.

Non installare altri apparecchi al di
sotto, ad esempio forni, frigoriferi o
lavastoviglie.

Peso dell’apparecchio 29 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 KW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,5 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d'uso.

Installazione in appoggio
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A: Connessione diretta dal retro

Vista laterale con ricircolo non canalizzato

A: Per installazioni che prevedono il ricircolo dell'aria verso pareti posteriori
non sufficientemente isolate (Trasmittanza termica U 2 0.5 W/mK)
si raccomanda una progettazione di tipo canalizzato.

Vista frontale - foro d’incasso per ricircolo non canalizzato
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Non raccomandato per pareti posteriori o pavimenti

non sufficientemente isolati (Trasmittanza termica U > 0.5 W/m2K)

Vista laterale con ricircolo canalizzato
per piani di lavoro profondi 600 mm

2600

Non raccomandato per pareti posteriori o pavimenti

non sufficientemente isolati (Trasmittanza termica U > 0.5 W/mzK)

Piani cottura
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Piani cottura

Esempi di progettazione per piani cottura Flex Induction con aspirazione integrata

Consigli per una corretta installazione

— Per le misure di profondita considerare la profondita del mobile e le sporgenze del top cucina.
— | tubi possono essere connessi verso il retro. Consultare gli accessori dedicati.

— L'apparecchio deve essere accessibile dal basso.

Ricircolo dell’aria

— Installazione con kit di ricircolo (CA 082 011 o CA 082 071).

— Filtri sostituibili dall’alto.

— Per una performance ottimale & necessaria una superficie di deflusso dell’aria di almeno 440 cm2

— Il kit di ricircolo non canalizzato CA 082 011 richiede un’apertura verticale di almeno 25 mm dietro il panello posteriore del mobile.
Si raccomandano 50 mm per performance ottimali.

Esempio 1

CV 282/ CV 482/ CV 492 con kit di ricircolo non canalizzato (CA 082 011)

Installazione a parete, profondita piano di lavoro 60 cm. Apertura verticale di almeno 25 mm dietro il panello posteriore del mobile. Si raccomandano 50 mm per
performance ottimali.

Non raccomandato per pareti posteriori o pavimenti non sufficientemente isolati (Trasmittanza termica U 2 0.5 W/m2°C).

/T > 600 s

v

Lista accessori:

2600

40 Z1x CA 082 OLL Kit i ricircolo

i

167/171
223/227

Esempio 2

CV 282/ CV 482/ CV 492 con kit di ricircolo non canalizzato (CA 082 011)

Installazione a isola, profondita piano di lavoro 120 cm. Apertura verticale di almeno 25 mm dietro il panello posteriore del mobile. Si raccomandano 50 mm per
performance ottimali.

Non raccomandato per pareti posteriori 0 pavimenti non sufficientemente isolati (Trasmittanza termica U 2 0.5 W/m2°C).

Lista accessori:

-1x CA 082 011 Kit di ricircolo

i 203/297

Esempio 3

CV 282/ CV 482/ CV 492 con ricircolo canalizzato (CA 082 071)
Installazione a isola, profondita piano di lavoro 90 cm. Non raccomandato per pavimenti non sufficientemente isolati (Trasmittanza termica U 2 0.5 W/m2°C).

Lista accessori:

-1x CA 082 071 Kit per ricircolo canalizzato

223/227

Piani cottura

Estrazione dell’aria

— Connessione diretta all’apparecchio con un tubo piatto (maschio) DN 150.

— Prevedere sempre filtro acustico (CA 084 010) per tutte le installazioni in modalita estrazione.

— A seconda della distanza tra I'apparecchio e la parete di uscita fumi, potrebbero essere necessari piu condotti.

— Per una circolazione ottimale dell’aria, utilizzare tubi con DN 150. | tubi e le parti di connessione sono disponibili come accessori speciali.
— Due tubi piatti devono essere collegati con un connettore piatto.

Esempio 4
CV 282/ CV 482/ CV 492 con installazione in modalita a estrazione
Installazione a parete, profondita piano di lavoro 60 cm, connessione diretta all'uscita muro tramite tubo piatto.

2600

250
490 T
vz 1 Lista accessori:
2031227 167/171 - 1x CA 084 010 Filtri acustici
-1x AD 857 010 Tubo piatto DN 150 (1 metro)
-1x AD 850 050 Scarico a parete piatto
[ DN 150
510 ‘
Esempio 5
CV 282/ CV 482/ CV 492 con installazione in modalita a estrazione
Installazione a parete o isola, profondita piano di lavoro 70 cm, sistema tubature al di sotto della pavimentazione.
2700
490 2125 4
| Lista accessori:
g ”E - 1x CA 084 010 Filtri acustici
2280221 16171 -1x AD 857 030 Curva piatta con piega

verticale a 90° DN 150
1 [ -1x AD 857 015 Tubo piatto DN 150

| (0,5 metri)

-3 x AD 857 040 Connettore per tubi piatti

i -1x AD 857 041 Adattatore tubo tondo-
piatto DN 150 - DN 150

-1x AD 752 010 Tubo tondo DN 150

-1x AD 857 042 Curva tondo-piatto con
piega verticale a 90° DN 150

-1x AD 857 010 Tubo piatto DN 150 (1 metro)

-1x AD 990 091 Nastro adesivo

Esempio 6
CV 282/ CV 482/ CV 492 con installazione in modalita a estrazione
Installazione a parete o isola, profondita piano di lavoro 65 cm, sistema tubature dietro il mobile e nello zoccolo.

2650
hmﬁ&l
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223/227 167/171

Lista accessori:

- 1x CA 084 010 Filtri acustici

-1x AD 857 010 Tubo piatto DN 150 (1 metro)

-1x AD 857 015 Tubo piatto DN 150
(0,5 metri)

-1x AD 857 030 Curva piatta con piega
verticale a 90° DN 150

-1x AD 857 031 Curva con piega orizzontale
a 90° DN 150

-1x AD 857 033 Connettore corto per tubi
piatti con piega verticale a 90°

-4 x AD 857 040 Connettore per tubi piatti
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl1 292

Cl1292102 € 3.037-
Senza cornice
Larghezza 90 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
p20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
@24 cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
#28cm

17 006 019

Padella adatta per Frying Sensor,
g32cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Senza cornice per l'inserimento a
filo top.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Ampia zona cottura per pentole
finoag32cm.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x23 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x23 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione ¢ 21 cm (2200 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a g 26 cm (2600 W,
con booster 3700 W) e a @ 32 cm
(3300 W, con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell'assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, in modo da garantire un
posizionamento uniforme
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare rivestimenti discontinui.
La larghezza della giunzione puo
variare a causa delle tolleranze
dimensionali delle combinazioni e del
taglio del foro incasso.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 27 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 11,1 kKW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
2,0 W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione a filo top

A 6l5+05
B: Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.

Vista dall’alto
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl1292

Cl 292112 € 3037-
Cornice in acciaio inox
Larghezza 90 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
g28cm

17 006 019

Padella adatta per Frying Sensor,
g32cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
allinterno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Ampia zona cottura per pentole
finoa @32 cm.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione ¢ 21 cm (2200 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a g 26 cm (2600 W,
con booster 3700 W) e a g 32 cm
(3300 W, con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione € possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
€ raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 23 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 11,1 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione in appoggio

gos/I\azo

A consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.

Misure in mm

Piani cottura

199



200

Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 283

Cl1 283103 € 2465~
Senza cornice
Larghezza 80 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269~
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
@24 cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Senza cornice per l'inserimento a
filo top.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x21 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x21 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione @ 24 cm (2200 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione ¢ 18 cm (1800 W, con
booster 3100 W).

1zona induzione @ 14,5 cm (1400 W,
con booster 2200 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, in modo da garantire un
posizionamento uniforme
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare rivestimenti discontinui.
La larghezza della giunzione pud
variare a causa delle tolleranze
dimensionali delle combinazioni e del
taglio del foro incasso.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 16 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione a filo top

A: 6'5+0v5
B: Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.

Vista dall’alto
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 283

Cl1 283113 € 2465~
Cornice in acciaio inox
Larghezza 80 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269~
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
@24 cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x21 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x21 cm (3300 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione @ 24 cm (2200 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione ¢ 18 cm (1800 W, con
booster 3100 W).

1zona induzione ¢ 14,5 cm (1400 W,
con booster 2200 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 17 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 KW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione in appoggio

804

A Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.

Misure in mm
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 282

Cl 282102 € 2649-
Senza cornice
Larghezza 80 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269~
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
@24 cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
228cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Senza cornice per l'inserimento a
filo top.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
20x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 40x23 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell'assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, in modo da garantire un
posizionamento uniforme
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare rivestimenti discontinui.
La larghezza della giunzione puo
variare a causa delle tolleranze
dimensionali delle combinazioni e del
taglio del foro incasso.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 18 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione a filo top
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 282

Cl 282112 € 2649-
Cornice in acciaio inox
Larghezza 80 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269~
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
@24 cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
228cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
all'interno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm.

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione tenere in caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell'assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione € possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
€ raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 17 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
2,0 W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’'uso.

Installazione in appoggio

A Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro

con profondita inferiore a 600 mm.

Misure in mm

Piani cottura
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
CI 272

Cl 272103 € 2405-
Senza cornice
Larghezza 70 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269~
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482-
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289-
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
@28cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Senza cornice per 'inserimento a
filo top.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
allinterno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione € possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, in modo da garantire un
posizionamento uniforme
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare rivestimenti discontinui.
La larghezza della giunzione pud
variare a causa delle tolleranze
dimensionali delle combinazioni e del
taglio del foro incasso.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 16 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
2,0W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione a filo top

A 6.55
B: Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
CI 272

Cl 272113 € 2405-
Cornice in acciaio inox
Larghezza 70 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
@28cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking sensor per
il controllo della temperatura
allinterno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
selezione delle cotture e la pulizia del
piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con l'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 17 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione in appoggio

704

A Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro

con profondita inferiore a 600 mm.

Misure in mm

Piani cottura
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 262

Cl 262 105 € 2088-
Senza cornice
Larghezza 60 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
@28cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Senza cornice per 'inserimento a
filo top.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
allinterno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x23 cm (2200 W, con booster

3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
pulizia del piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Controllo elettronico della potenza a
17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con I'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

La scanalatura deve essere continua
e uniforme, in modo da garantire un
posizionamento uniforme
dell’apparecchio sulla guarnizione.
Non utilizzare rivestimenti discontinui.
La larghezza della giunzione puo
variare a causa delle tolleranze
dimensionali delle combinazioni e del
taglio del foro incasso.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
€ raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 16 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
2,0W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’'uso.

Installazione a filo top

A 6.5»0.5
B: Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.

Vista dall’alto
576 ———
560
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/
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516 5007
Sezione longitudinale
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B: 2.5
C: Riempire con silicone

Misure in mm

Sezione trasversale
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Piani cottura
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Piani cottura

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 262

Cl 262115 € 2088-
Cornice in acciaio inox
Larghezza 60 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 060 300 € 190~

Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
all'interno delle pentole

CA 230100 € 152~
Twist-Pad in acciaio inox con finitura in
colore nero

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
g20cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
@28cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Funzione professionale di cottura
per separare il piano in zone
con temperature separate
preimpostate.

— Funzione Cooking Sensor per
il controllo della temperatura
allinterno della pentola.

— Funzione Frying Sensor per un
controllo preciso della temperatura
durante la frittura.

— Comando Twist-Pad. Il pratico
selettore a magnete per attivare la
zona cottura e impostare il livello di
temperatura.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

Funzionamento

Comando Twist-Pad con selettore a
magnete amovibile per facilitare la
pulizia del piano.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Controllo elettronico della potenza a
17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione di cottura professionale.
Funzione Cooking Sensor (sensore di
cottura) da usare con l'accessorio
CA 060 300.

Funzione Frying Sensor.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Cronometro.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
L'installazione e possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
e raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 16 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
2,0 W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d’uso.

Installazione in appoggio

A Consultare il manuale di installazione per piani di lavoro
con profondita inferiore a 600 mm.

Misure in mm

Piano cottura Flex Induction
serie 200
Cl 261

Cl1 261115 € 1981-
Cornice in acciaio inox
Larghezza 60 cm

Accessori speciali

CA 051301 € 220~
Teppan Yaki in materiale multistrato
Per piani cottura Flex Induction

CA 052 300 € 269,-
Grill antiaderente in alluminio
pressofuso

Per piani cottura Flex Induction

CA 050 300 € 482~
Set di teglie Flex, 3 pezzi

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 € 289~
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

Accessori speciali (ordinabili come
parti di ricambio tramite centro
assistenza)

17 006 018

Padella adatta per Frying Sensor,
220cm

17 006 184

Padella adatta per Frying Sensor,
g24cm

17 006 185

Padella adatta per Frying Sensor,
@28cm

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Flex per combinare le
zone cottura rettangolari.

— Posizionamento flessibile di pentole
e padelle all'interno delle zone
cottura rettangolari.

— Controllo a sensori con selezione
diretta dei livelli.

— Controllo facilitato di tutte le
funzioni grazie agli indicatori a due
colori del display.

Zone cottura

2 zone Flex Induction ciascuna da
19x22,5 cm (2200 W, con booster
3700 W) se unite raggiungono la
dimensione 38x22,5 cm (3300 W, con
booster 3700 W), con estensione
automatica fino a 30x30 cm (3300 W,
con booster 3700 W).

1 zona induzione g 21 cm (2500 W, con
booster 3700 W).

1zona induzione g 14,5 cm (1600 W,
con booster 2200 W).

Funzionamento

Controllo a sensori con selezione
diretta dei livelli.

Controllo user friendly con display a
2 colori (bianco/arancione).
Indicatori di zona cottura sulla
vetroceramica.

Controllo elettronico della potenza a
17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Flex per zone cottura
rettangolari.

Funzione booster per pentole.
Funzione booster per padelle.
Funzione mantenimento caldo.
Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Menu opzioni.

Funzione Power Management:
regolazione e limitazione elettronica
dell’assorbimento elettrico a seconda
dell’'esigenza.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Controllo dell’'unita di aspirazione
(con modello compatibile).
Controllo da remoto.

Diagnosi da remoto.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Sistema di riconoscimento pentole.
Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Funzione Pausa.

Piani cottura

Precauzioni di montaggio
Linstallazione € possibile su piani di
lavoro in pietra, materiali sintetici o
legno massello.

Devono essere osservati i valori di
resistenza termica e tenuta stagna
dei bordi del foro incasso.

Per quanto riguarda altri materiali,
consultare il produttore del piano di
lavoro.

Funziona solo con pentole e padelle
ferromagnetiche (a induzione). Per
una distribuzione del calore ottimale,
& raccomandato I'utilizzo di padelle
con fondo sandwich.

La pentola Wok - WP 400001 - non pud
essere usata su questo piano.
L'apparecchio deve essere fissato dal
lato inferiore.

Peso dell’apparecchio 12 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 7,4 kW.

Cavo di collegamento lunghezza 1,1 m
senza spina.

Consumo energetico standby/display
spento 0,5 W.

Consumo energetico standby/rete
20W.

Per sapere come spegnere il modulo
WiFi, consultare il manuale d'uso.

Misure in mm
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Piani cottura

Piano cottura elettrico
in vetroceramica serie 200
CE 291

CE 291101
Senza cornice
Larghezza 90 cm

€ 2344-

In dotazione
1 raschietto

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Senza cornice per 'inserimento a
filo top.

— Funzione Frying Sensor.

— Zona cottura maxi con un diametro
di 27 cm.

— Ampia zona per arrostire.

— Display con comando a sensori.

Zone cottura

2 zone ultra-rapide con ¢ 18 cm

(1800 W), combinabili in un’unica zona
cottura 18 x 41,5 cm (4400 W).

1zona ultra-rapida g 12 cm (750 W),
estendibile a g 21 cm (2100 W, con
booster 2600 W).

1 zona ultra-rapida g 14,5 cm (1050 W),
espandibile a g 21 cm (2200 W) oppure
227 cm (3080 W).

1zona ultra-rapida @ 14,5 cm (1200 W,
con booster 1600 W).

Funzionamento

Display con comando a sensore.
Zone cottura serigrafate.
Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Frying Sensor per zona
g2lcm.

Funzione Booster.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

Profondita di immersione 51 mm,
profondita alla presa di corrente

51 mm.

Il piano di cottura non deve essere
installato piu in basso del bordo
superiore del piano di lavoro.

Sotto la presa di corrente deve essere
rispettata una distanza di 10 mm dai
pannelli laterali o dal ripiano
intermedio.

Il piano di cottura deve essere
liberamente accessibile da sotto per
poter staccare la base del piano di
cottura verso il basso.

Installazione possibile in un mobile
inferiore largo 60 cm.

L'apparecchio deve essere fissato da
sotto.

Intervallo di fissaggio del piano di
cottura: 20 - 50 mm.

La larghezza del giunto puo variare a
causa delle tolleranze dimensionali
del piano di cottura in vetroceramica
e del taglio del foro incasso.

Peso dell’'apparecchio 13 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 11,0 kW.
Prevedere un cavo di collegamento.

L[N[@)
L[L[N|@)
L[L[L[N|®

Installazione a filo top

A: Distanza minima dal foro d’incasso dell'apparecchio alla parete

Vista dall’alto

R8

525*1
490+2

R5

Sezione longitudinale

2,5

1

riempire
con silicone
25

6,5 +0,5 v

Lissw2 41

» 913" —— o

.

880+2

&—913*1——e

Sezione trasversale

2,5

v

riempire
con silicone

Misure in mm

525t — @

490 +2—L;

Piano cottura elettrico
in vetroceramica serie 200
CE 291

CE 291111
Cornice in acciaio inox
Larghezza 90 cm

€ 2344-

In dotazione
1 raschietto

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Highlights

— Cornice in acciaio inox.

— Funzione Frying Sensor.

— Zona cottura maxi con un diametro
di27cm.

— Ampia zona per arrostire.

— Display con comando a sensori.

Zone cottura

2 zone ultra-rapide con g 18 cm

(1800 W), combinabili in un’unica zona
cottura 18 x 41,5 cm (4400 W).

1zona ultra-rapida g 12 cm (750 W),
estendibile a g 21 cm (2100 W, con
booster 2600 W).

1 zona ultra-rapida @ 14,5 cm (1050 W),
espandibile a g 21 cm (2200 W) oppure
@27 cm (3080 W).

1zona ultra-rapida ¢ 14,5 cm (1200 W,
con booster 1600 W).

Funzionamento

Display con comando a sensore.
Zone cottura serigrafate.
Regolazione elettronica a 17 livelli.

Caratteristiche

Funzione Frying Sensor per zona
@2lcm.

Funzione Booster.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio

Profondita di immersione 49 mm,
profondita alla presa di corrente

50 mm.

Sotto la presa di corrente deve essere
rispettata una distanza di 10 mm dai
pannelli laterali o dal ripiano
intermedio.

Il piano di cottura deve essere
liberamente accessibile da sotto per
poter staccare la base del piano di
cottura verso il basso.

Installazione possibile in un mobile
inferiore largo 60 cm.

L'apparecchio deve essere fissato da
sotto.

Intervallo di fissaggio del piano di
cottura: 20 - 50 mm.

Peso dell’apparecchio 13 kg.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 11,0 kW.
Prevedere un cavo di collegamento.
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Piani cottura

Installazione in appoggio

A: Distanza minima dal foro d’incasso dell'apparecchio alla parete

Misure in mm
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218  Pianicottura Piani cottura 219

Note di installazione per piani a induzione e in vetroceramica

Highlights Installazione in appoggio Applicabile a CU42., Cl 26./27./28./29., CX 492/482, V| 414/422/462/482/492, V| 232/242/262 e CE 261/291.

— Cornice in acciaio inox.
— Display con comando a sensori.

Zone cottura

1zona ultra-rapida g 17 cm (1800 W),
commutabile in una zona rettangolare
17 X 26,5 cm (2600 W).

Ingresso aria

| piani ad induzione hanno una ventola
per evitare il surriscaldamento
dell’elettronica. In caso di un ricircolo
d’aria insufficiente la potenza

RS | min. 65/70/80/115*

1zona ultra-rapida g 14,5 cm (1200 W), dell’apparecchio sara ridotta per b
convertibile a zona cottura da @ 21 cm evitarne il danneggiamento.
Piano cottura elettrico (2100 W, con funzione booster t L

in vetroceramica serie 200

3000 W).
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CE 261 1zona ultra-rapida g 18 cm (2000 W).
1zona ultra-rapida g 14,5 cm (1200 W). A Flusso d’aria dietro il mobile Uno spazio minimo di 20 mm e min. 20

CE 261114 € 1592- necessario dietro al mobile. ~

Cornice in acciaio inox Funzionamento Anche i mobili con fondo chiuso

Larghezza 60 cm Display con comando a sensore. necessitano di uno spazio nell’area
Zone cottura serigrafate. del condotto d’aria. t

In dotazione Regolazione elettronica a 17 livelli.

1 raschietto \ -
Caratteristiche il E

Consultare la sezione “Indicazioni per
la corretta combinazione di piani
cottura e centri di aspirazione” per
conoscere le cappe compatibili con
ciascun apparecchio di cottura.

Funzione Booster.

Timer cottura (fino a 99 minuti).
Contaminuti.

Funzione Memory.

Menu opzioni.

Sicurezza

Interruttore principale (on/off).

Spia di funzionamento.

Indicatore calore residuo a due livelli.
Sicurezza bambini.

Spegnimento di sicurezza.

Precauzioni di montaggio
Profondita di immersione 49 mm,
profondita alla presa di corrente

50 mm.

Sotto la presa di corrente deve essere
rispettata una distanza di 10 mm dai
pannelli laterali o dal ripiano
intermedio.

Il piano di cottura deve essere
liberamente accessibile da sotto per
poter staccare la base del piano di
cottura verso il basso.

Installazione possibile in un mobile con montaggio in appoggio e
inferiore largo 60 cm. minimo 70 mm per piani senza . min. 657
L'apparecchio deve essere fissato da cornice, per IR
sotto. CX 482/492 con cornice cosi come
Intervallo di fissaggio del piano di VI462/482/492 per montaggio
cottura: 20 - 50 mm. afilo.
Peso dell’apparecchio 8 kg. Per piani CX482/492 senza
cornice minimo 80 mm.
Valori di collegamento Per CU421/428 minimo 115 mm.
Assorbimento totale 8,3 kW. \ J

Prevedere un cavo di collegamento.

A: Distanza minima dal foro d’incasso dell'apparecchio alla parete

Misure in mm

B Spazio da considerare nella parte
posteriore del mobile rispetto al
piano

Ripiano intermedio

Combinazione con altri apparecchi

Combinazione con AL 400

A Di fronte allo spazio di aerazione

B Adiacente allo spazio di aerazione

C Al bordo posteriore
dell’apparecchio

Progettare uno spazio di 45 mm
(91 mm per CU421/CU428) di altezza
dal bordo posteriore del piano.

La larghezza minima da considerare

peril foro e

— 300 mm in caso di piano da 30 cm

— 350 mm in caso di piano da 40 cm
(anche per CU421/CU428)

— 550 mm in caso di piano da 60 cm
a80cm

— 820 mm in caso di piano da 90 cm

Per evitare che il contenuto dei
cassetti sottostanti al piano in
vetroceramica si scaldi € necessario
inserire un ripiano intermedio.
Larghezza dell'intaglio

— 100 mm per piani da 60 a 80 cm

* non si applica a piani da 90 cm
** minimo 65 mm per piani con
cornice cosi come VI 462/482/492

Non installare sopra lavastoviglie e
lavatrici.

Oltre agli accorgimenti sopra descritti
€ consigliabile seguire le seguenti
istruzioni in caso di installazione diun
piano ad induzione accostato ad una
AL 400 per una corretta ventilazione.

20 mm di distanza tra la parte
posteriore del cassetto, del mobile o
del forno e il muro.

Lo spazio tra lo spazio di aerazione
e la parte laterale del mobile deve
rimanere aperto.

Lo spazio tra apparecchio e muro
cosi come quello tra apparecchio e
pavimento devono rimanere aperti.
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Piani cottura

Accessori e accessori speciali per piani cottura

GN 232110 € 643~
Accessorio Teppan Yaki
GN1/1 per piano Full Induction CX.

CA 051 301 € 220~ :

Teppan Yaki & NS

per piani Flex Induction % I\_“’
=

CA 052 300 € 269,-

Grill antiaderente
per piani Flex induction

CA 050 300 €  482-
Set di teglie Flex, 3 pezzi
Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

CA 055 300 €  289-
Teglia Flex grande

Antiaderente

Per piani cottura Flex Induction

SP 410 001 € 68-
Anello magnetico

Per pentole e padelle 10 - 14 cm

Per CU 421

SP 415 001 € 79-
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 15 - 18 cm

Per CU 421, CU 428

SP 419 001 € 89-
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 19 - 23 cm

Per CU 421, CU 428

SP 424 001 € 100~
Anello magnetico

Per pentole e padelle g 24 - 28 cm

Per CU 428

SP 400 001 € 336~
Set di 4 anelli magnetici

Per pentole e padelle g 10 - 28 cm

Per CU 421, CU 428

WP 400 001 € 336~
Padella Wok in materiale multistrato

@ 36 cm con base concava e manico,
6 litri di capacita, 10 cm di altezza

WZ 400 000 € 224~
Anello di supporto per padella Wok

CA 060 300 € 190~
Cooking Sensor: sensore di cottura
per il controllo della temperatura
allinterno delle pentole

CA 230100 € 152,
Twist-Pad in acciaio inox con
finitura in colore nero

CA 414 110F € 130~
Presa elettrica

CA 414 100F € 130~
Presa elettrica nera

CA 429 410 € 420-
Set comprensivo di cornice e telaio
(da ordinare separatamente) per
piano CG 492

VA 420 004 € 194~
Elemento di congiunzione per piani
Vario serie 400 con installazione a
filo, 2 mm

VA 420 010 € 194~
Elemento di congiunzione per piani
Vario serie 400 con installazione in
appoggio, 3 mm

»—

CA 082 011 € 190~
Kit per ricircolo aria non canalizzato,
per CV 282/ CV 482/ CV 492.

Include 4 filtri a carboni attivi ad alta
efficienza per la riduzione degli odori
e degli allergeni e un connettore
telescopico.

CA 082 061 € 363-
Kit per ricircolo aria canalizzato,
adatto a piani di lavoro profondi

60 cm per CV 282/ CV 482/ CV 492.
Include 4 filtri a carboni attivi ad alta
efficienza per la riduzione degli odori
e degli allergeni, 2 curve a 90°, un
tubo piatto, 3 elementi di
connessione e un diffusore.

CA 082 071 € 363-
Kit per ricircolo aria canalizzato,
adatto a piani di lavoro profondi

70 cm per CV 282/ CV 482/ CV 492.
Include 4 filtri a carboni attivi ad alta
efficienza per la riduzione degli odori
e degli allergeni, 2 curve a 90°, un
tubo piatto, 3 elementi di
connessione e un diffusore.

CA 084 010 € 63~
4 filtri acustici anti-rumore per
modalita a estrazione per CV 282/
CV 482/ CV 492.

CA 282 112 € 129 -
4 filtri a carboni attivi per CV 282 /
CV 482/ CV 492 con elevata
riduzione degli odori e allergeni per
modalita a ricircolo.

8
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Piani cottura

AD 857 033 € 32-
Connettore corto per tubi piatti con
curva verticale 90° per installazione
di CV 282/ CV 482/ CV 492 in piani
di lavoro profondi 65 cm con
modalita a estrazione e a ricircolo
canalizzato.

AD 857 034 € 32-
Connettore extra-corto per tubi
piatti con curva verticale 90° per
installazione di CV 282/ CV 482/
CV 492 in piani di lavoro profondi

60 cm con modalita a estrazione e a
ricircolo canalizzato.

221



222

Piani cottura

Piani cottura a gas serie 400

Piani cottura

Piani cottura a gas serie 200

Tipologia Piano a gas Piano a gas Piano a gas

VG 295 150F VG 295 250 CG 291210
Cornice acciaio inox 3 mm / spazzolata / lavorata a microsfere —/—/* —/—/* —//—
In appoggio / a filo / saldato o/—/— o/—/— o/—/—
Gas Gpl 28-37 mbar / Gas metano 20 mbar °2/— —/3 —/*°
Dimensioni
Larghezza (cm) 90 90 90
Profondita (cm) 51 51 52
Profondita incassata (cm) 10,6 10,6 45

Funzionamento

Manopole integrate nel mobile /

Tipologia Piano a gas Piano a gas
CG 492 111F CG 492211
Cornice acciaio inox 3 mm / spazzolata / lavorata a microsfere —//— —//—
In appoggio / a filo / saldato —//* —/+/*
Gas Gpl 28-37 mbar / Gas metano 20 mbar o/— —/-
Dimensioni
Larghezza (cm) 100 100
Profondita (cm) 59,9 59,9
Profondita incassata (cm) 157 15,7
Funzionamento
Manopole integrate nel mobile / Manopole integrate nel pannello comandi o/— o/—
Zone cottura
Numero zone cottura 5 5
Bruciatore Wok a corona multipla (300 - 5800 W) 1 —
Bruciatore Wok a corona multipla (300 - 6000 W) — 1
Bruciatore ultra-rapido a corona doppia (165 - 4000 W) 2 2
Bruciatore a corona doppia (165 - 2000 W) 2 2
Caratteristiche
Numero livelli 12 12
Controllo elettronico . .
Accensione automatica / Accensione elettrica o/— o/—
Controllo elettronico fiamma con riaccensione automatica . .
Funzione Simmer . .
Indicazione di calore residuo . .
Spegnimento di sicurezza . .
Griglie in ghisa 3 3
Accessori
Anello di supporto per wok . .
Padella Wok WP 400 001! WP 400 001!
Coperchio apparecchio (acciaio inox / nero) —/— —/—
Valori di collegamento
Assorbimento gas (fino a) (kw) 17,8 18,0
Assorbimento elettrico (W) 15,0 15,0

- Diserie. — Non predisposto. !Accessorispeciali.

Manopole integrate nel pannello comandi = = =
Zone cottura

Numero zone cottura 5 5 5
Bruciatore Wok a corona multipla (1550 - 4000 W) — — —
Bruciatore Wok a corona multipla (300 - 5000 W) — - 1
Bruciatore Wok a corona multipla (300 - 5800 W) 1 — —
Bruciatore Wok a corona multipla (300 - 6000 W) — 1 —
Bruciatore ultra-rapido a corona doppia (170 - 4000 W) 2 2 —
Bruciatore a corona doppia (170 - 2000 W) 2 2 —
Bruciatore ultra-rapido (500 - 3000 W) — — 1
Bruciatore standard (290 - 1750 W) — — —
Bruciatore standard (350 - 1750 W) — — 2
Bruciatore economico (330 - 1000 W) — — 1
Caratteristiche

Numero livelli 9 9 9
Controllo elettronico — — —
Accensione automatica / Accensione elettrica —/- —/e —/-
Controllo elettronico fiamma con riaccensione automatica — — —
Funzione Simmer — — -
Indicazione di calore residuo . . —
Spegnimento di sicurezza — — —
Griglie in ghisa 3 3 3
Accessori

Anello di supporto per wok . . .
Padella Wok WP 400 001! WP 400 001 WP 400 001
Coperchio apparecchio (acciaio inox / nero) —/— —/— —/—
Valori di collegamento

Assorbimento gas (fino a) (kw) 17,8 18,0 125
Assorbimento elettrico (W) 10,0 10,0 10

- Diserie. — Non predisposto. !Accessorispeciali. 2Ugelli per Gas Gpl 20 mbar ordinabili come parti di ricambio tramite centro assistenza. 2 Ugelli per Gas Gpl 28-30/37

mbar ordinabili come parti di ricambio tramite centro assistenza. * Ugelli per Gas Gpl 50 mbar ordinabili come parti di ricambio tramite centro assistenza. °Ugelli per Gas Gpl
28-30/37 mbar inclusi.  © Ugelli per Gas Gpl 50 mbar inclusi.
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Piani cottura

Piani cottura a induzione serie 400

Piani cottura

Tipologia

Modulo a induzione integrato

Modulo a induzione integrato

Piano Full Induction

Piano Full Induction

Modulo a induzione integrato
Senza cornice per installazione a filo

Cornice in acciaio inox 3 mm per installazione ad appoggio o a filo top

CU 428 100

CU 421100

Dimensioni

Larghezza
Profondita
Profondita incassata

50,6°
61°
9,6

333°
61°
9,6

Funzionamento

Manopole integrate nel mobile / Manopole integrate nel pannello comandi

Display touch TFT / Selettore Twist-Pad / Controllo a sensori
Display bicromatico (bianco/arancione)
Manopole (acciaio inox / nere)*

o—
——/—

CKU 410 010 / CKU 410 000

o—
)

CKU 410 010 / CKU 410 000

Zone cottura

Numero zone cottura o pentole rilevate

Superficie Full Induction

Zona cottura induzione @ 21 cm (2000, con booster 2300 W)
Zona cottura induzione g 28 cm (2200, con booster 2700 W)

Caratteristiche

Numero livelli di potenza

Funzione Flex per zone rettangolari

Funzione Cooking Sensor / Frying Sensor

Numero funzioni Frying Sensor

Funzione Professional cooking (cottura professionale)
Booster per pentole / padelle

Funzione mantenimento caldo

Numero timer

Contaminuti

Cronometro

Indicazione di calore residuo

Child lock / Spegnimento di sicurezza / Protezione pulizia display
Funzione pausa

Menu opzioni

Controllo cappa

Servizi digitali (Gaggenau Home Connect) con WiFi

Accessori

Teppan Yaki in materiale multistrato GN1/1

Teppan Yaki in materiale multistrato per Flex Induction
Grill antiaderente in alluminio pressofuso per Flex Induction
Set di teglie Flex, 3 pezzi per Flex Induction

Teglia Flex grande per Flex Induction

Cooking sensor

Anello magnetico per pentole e padelle g 10 - 14 cm
Anello magnetico per pentole e padelle ¢ 15 - 18 cm
Anello magnetico per pentole e padelle g 19 -23 cm
Anello magnetico per pentole e padelle g 24 - 28 cm

Set di 4 anelli magnetici per pentole e padelle g 10 - 28 cm

SP 415 001!
SP 419 001!
SP 424 001*
SP 400 001

SP 410 001!
SP 415 001
SP 419 001!

SP 400 001

Valori di collegamento

Assorbimento totale

- Diserie. — Non predisposto. !Accessorispeciali. 2In combinazione con relativa cappa.
di Home Connect, che non sono disponibili in tutti i paesi. * Manopole da ordinare separatamente.

(kW) 2,7

5 Diffusore in alluminio.

23

3 L'utilizzo della funzionalita Gaggenau Home Connect dipende dai servizi

CX 492101 CX 482101
CX 492111 CX 482111
90 80

52 51.3/52
76/65 76/65
/= —_—

o/—1— o/—1—

6 5

17 17

o/— o/—

ofe ofe

6 5

ofofo ofefs

o2 2

o3 3

GN 232 110t GN 232 110!
CA 051301 CA 051301
CA 060 300! CA 060 300!
74 74
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Piani cottura

Piani cottura Flex Induction con aspirazione integrata serie 400 e serie 200

il

R ]

Piani cottura

Tipologia

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata

Piano cottura Flex Induction
con aspirazione integrata

CV 282101 —
CV 282 101M —
— CV 282111
80 80
51,2 52
227 223
—/— —/—
ofo/— ofe/—
4
4 _
359/470/532/636 359/470/532/636
280/382/487/611 280/382/487/611
T
D D
56,9 56,9
A** A**
Ek* ;k*
61/70 61/70
17 17
ofs ofo
4 4
ofs ofo
4 4
ofo/— ofo/—
3 3
3 +intensivo 3 +intensivo
BLDC BLDC
1 1
170 170
«/20-30 min. «/20-30 min.
«/6min. */6 min.

Filtro metallico

Filtro metallico

2 2

—/—/- —/—/-

CA 051 301 CA 051301
CA 052 300" CA 052 300!
CA 050 300 CA 050 300
CA 055 300! CA 055 300
ET-Nr. 17006..1 ET-Nr. 17006...!
CA 060 300! CA 060 300!

CA 082 0114, CA 082 061!, CA 082 071!
CA 084 010

CA 082 011, CA 082 061', CA 082 071!
CA 084 010

Senza cornice CV 492 105 CV 482105
Senza cornice con finitura vetro opaca CV 492 105M —

Cornice in acciaio inox — —
Dimensioni

Larghezza (cm) 90 80
Profondita (cm) 52,1 52,1
Profondita incassata (cm) 22,7 22,7
Funzionamento

Manopole integrate nel mobile / Manopole integrate nel pannello comandi o/— o/[—

Display touch TFT / Selettore Twist-Pad / Controllo a sensori o/—/— o/[—/—
Display bicromatico (bianco/arancione) . .

Manopole (acciaio inox / nere) 2 CKI 440 010 / CKI 440 000 CKI440 010 / CKI 440 000
Zone cottura / combinazioni

Numero zone cottura 4 4

Zone Flex Induction 19x23 cm (2200 / 3700 W) /

zone unite 38x23 cm (3300 / 3700 W) -

Zone Flex Induction 19x24 cm (2200 / 3700 W) / _ 4

zone unite 38x24 cm (3300 / 3700 W)

Estensione automatica fino a 30/32 cm di larghezza (3300, con booster 2 _

3700 W)

Prestazioni estrazione dell‘aria (EN 61591), livello potenza 1/2/ 3 / Intensivo

Estrazione aria (m3/h) 359/470/532/636 359/470/532/636
Ricircolo aria (m3/h) 280/382/487/611 280/382/487/611
Dati di consumo secondo regolamento EU 65/2014

Classe di efficienza energetica
Consumo energetico kWh/anno 56,9 56,9

Classe di efficienza di aspirazione Ax* Ax*

Classe di efficienza di illuminazione — —

Classe di efficienza filtro grassi B** B**

Livello sonoro min. / max. normale dB(A) 61/70 61/70
Caratteristiche

Numero livelli di potenza 12 12

Funzione Flex per aree di cottura rettangolari . .

Funzione Cooking sensor / Frying sensor o/s ofe

Numero funzioni Frying sensor 4 4

Funzione Professional cooking — -

Booster per pentole / padelle o/— o/[—
Funzione Memory — —

Funzione mantenimento caldo — —

Numero timer — —
Contaminuti . .
Cronometro . .
Indicazione di calore residuo . .

Sicurezza bambini / Spegnimento di sicurezza / Protezione per pulizia display —/e/* —/+/*
Funzione pausa — -

Menu opzioni . .

Servizi digitali (Gaggenau Home Connect) con WiFii 3 o3
Caratteristiche aspirazione

Livelli potenza 3 +intensivo 3 +intensivo
Tecnologia motore BLDC BLDC
Ventola 1 1

Potenza ventola (W) 170 170
Funzione aspirazione automatica . .

Funzione automatica . .

Funzione aspirazione post cottura automatica . .

Funzione aspirazione post cottura (min) < /20-30 min. «/20-30 min.
Aspirazione intervallata (min) </ 6 min. */6min.
Indicatore saturazione filtro grassi . .

Indicatore saturazione filtro a carboni attivi . .

Tipo filtro grassi Filtro metallico Filtro metallico
N. filtro grassi 2 2
Contenitore di sicurezza per liquidi . .
Connessione per estrazione sul fondo / laterale /posteriore —/—/ —/—/°
Accessori

Teppan Yaki in materiale multistrato per Flex Induction CA 051 301 CA 051 301
Grill antiaderente in alluminio pressofuso per Flex Induction CA 052 300! CA 052 300t
Set di teglie Flex, 3 pezzi per Flex Induction CA 050 300! CA 050 300!
Teglia Flex grande per Flex Induction CA 055 300! CA 055 300!
Padella adatta per Frying Sensor, g 20 - 32 cm # ET-Nr. 17006.. ET-Nr. 17006...!
Cooking sensor — —

Modulo a ricircolo CA 082 011, CA 082 061!, CA 082 071 CA 082 0114, CA 082 061!, CA 082 071!
Filtro acustico per modalita a estrazione CA 084 010! CA 084 010t
Valori di collegamento

Assorbimento totale (kw) 74 74

 Diserie. — Non predisposto. !Accessorispeciali. 2Le manopole devono essere ordinate separatamente.
3 L'utilizzo delle funzionalita Gaggenau Home Connect dipende dai servizi di Home Connect, che non sono disponibilli in tutti i paesi.

** Aspirazione, illuminazione, efficienza dei filtri grasso: dalla classe A alla G.

4 Pentole compatibili nelle pagine di prodotto.

74

74
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Piani cottura

Piani cottura a induzione Flex Induction serie 200

Piani cottura

Tipologia

Piano Flex Induction

Piano Flex Induction

Senza cornice per installazione a filo
Cornice in acciaio inox

Cl292102
Cl292112

Cl1283103
Cl1283113

Piano Flex Induction

Piano Flex Induction

Piano Flex Induction

Piano Flex Induction

Dimensioni

Larghezza
Profondita
Profondita incassata

(cm) 90
(cm) 52
(cm) 56/55

80
51,3/52
56/55

Funzionamento

Manopole integrate nel mobile / Manopole integrate nel pannello comandi
Display TFT / Twist-Pad / Controllo a sensori
Display bicromatico (bianco/arancione)

—/—
—fe]—

—/—
—Je/—

Zone cottura

Numero zone cottura

Full Induction

Zona Flex Induction 21 x 19 cm (2200, con booster 3700 W) /
zone unite 21 x 38 cm (3300, con booster 3700 W)

Zona Flex Induction 23 x 19 cm (2200, con booster 3700 W) /
zone unite 23 x 38 cm (3300, con booster 3700 W)

Zona Flex Induction 24 x 19 cm (2200, con booster 3700 W) /
zone unite 24 x 38 cm (3300, con booster 3700 W)
Estensione automatica fino a 30/32 cm di larghezza (3300 W, con booster
3700 W)

Zona induzione

@ 21 cm (2200, con booster 3700 W) /

@ 26 cm (2600, con booster 3700 W) /

@ 32 cm (3300, con booster 3700 W)

Zona induzione g 18 cm (1800, con booster 3100 W) /

con zona estesa 18 x 28 cm (2000, con booster 3700 W)
Zona induzione g 15 cm (1400, con booster 2200 W)

Zona induzione g 15 cm (1600, con booster 2200 W)

Zona induzione g 19 cm (1800, con booster 3100 W)

Zona induzione g 21 cm (2200, con booster 3700 W)

Zona induzione g 21 cm (2500, con booster 3700 W)

Zona induzione g 24 cm (2200, con booster 3700 W)

Zona induzione g 28 cm (2400, con booster 3700 W)

o

| o

Caratteristiche

Numero livelli di potenza

Funzione Flex per aree di cottura rettangolari
Funzione Cooking sensor / Frying sensor

Numero funzioni Frying sensor

Funzione Professional cooking

Booster per pentole / padelle

Funzione mantenimento caldo

Numero timer

Contaminuti

Cronometro

Indicazione di calore residuo

Child lock / Spegnimento di sicurezza / Protezione per pulizia display
Funzione pausa

Menu opzioni

Controllo cappa

Servizi digitali (Gaggenau Home Connect) con WiFi

Accessori

Teppan Yaki n materiale multistrato GN1/1

Teppan Yaki in materiale multistrato per Flex Induction

Grill antiaderente in alluminio pressofuso per Flex Induction
Set di teglie Flex, 3 pezzi per Flex Induction

Teglia Flex grande per Flex Induction

Padella adatta per Frying Sensor, g 20 - 32 cm*

Cooking sensor

Twist-Pad Serie 200

CA 051301
CA 052 300!
CA 050 300
CA 055 300!
ET-Nr. 17006...t
CA 060 300!
CA 230 100t

CA 051 301
CA 052 300!
CA 050 300!
CA 055 300!
ET-Nr. 17006...!
CA 060 300!
CA 230 100t

Valori di collegamento

Assorbimento totale

- Diserie. — Non predisposto. !Accessorispeciali. 2In combinazione con relativa cappa.

(kw) 111

di Home Connect, che non sono disponibili in tutti i paesi. 4 Pentole compatibili nelle pagine di prodotto.

74

3 'utilizzo della funzionalita Gaggenau Home Connect dipende dai servizi

Cl1282102 Cl272103 Cl 262 105 —
Cl282112 Cl 272113 Cl1 262115 Cl 261115
80 70 60 60

51,3/52 51,2/52 51,2/52 52

56/55 56/55 56/55 55

—/— —/— —/— —/—

—//— —/+/— —//— —/—/-

4 4 4 4

4 4 4 2

2 — — —

2/— /- 1/— /-

— — — 1

= = = 1

17 17 17 17

ofe ofe ofe —/—

4 4 4 —

ofe ofe ofe ofe

4 4 4 4

ofefe ofefe ofefe ofo/]—

o2 o2 2 o2

o3 3 o3 3

CA 051 301 CA 051 301 CA 051301 CA 051 301
CA 052 300! CA 052 300! CA 052 300! CA 052 300!
CA 050 300! CA 050 300! CA 050 300! CA 050 300!
CA 055 300! CA 055 300! CA 055 300! CA 055 300!
ET-Nr. 17006...! ET-Nr. 17006...! ET-Nr. 17006...! ET-Nr. 17006...!
CA 060 300! CA 060 300! CA 060 300! —

CA 230 100! CA 230 100 CA 230 100 —

74 74 74 74
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Piani cottura elettrici serie 200

Tipologia Piano cottura elettrico Piano cottura elettrico
Senza cornice per installazione a filo CE 291101

Cornice in acciaio inox CE 291111 CE 261114
Dimensioni

Larghezza (cm) 90 60
Profondita (cm) 52 52
Profondita incassata (cm) 51/49 49
Funzionamento

Manopole integrate nel mobile / Manopole integrate nel pannello comandi —/— —/—
Display TFT / Twist-Pad / Comandi a sensore —/—/° —/—/*
Zone cottura

Numero zone cottura 5 4

Zona ultra-rapida g 18 cm (1800 W) /
convertibile in zona estesa 18 x 41,5 cm (4400 W)
Zona ultra-rapida ¢ 18 cm (2000 W) - 1
Zona ultra-rapida ¢ 17 cm (1800 W) /
convertibile in zona estesa 17 x 26,5 cm (2600 W)

Zona ultra-rapida g 14,5 cm (1200 W, con booster 1600 W) 1 —
Zona ultra-rapida g 14,5 cm (1200 W) - 1
Zona ultra-rapida g 14,5 cm (1050 W) / 1 _
@21 cm (2200 W) / @ 27 cm (3080 W)

Zona ultra-rapida g 14,5 cm (1200 W) / _ 1

2 21 cm (2100 W, con booster 3000 W)

Zona ultra-rapida ¢ 12 cm (750 W) / 1 _
2 21 cm (2100 W, con booster 2600 W)

Caratteristiche

Numero livelli di potenza 17 17
Numero funzioni Frying Sensor 1x2lcm —
Booster per pentole / padelle . .
Numero timer 5 4
Indicazione di calore residuo . .
Child lock / Spegnimento di sicurezza / Protezione per pulizia display ofo/— ofo/—
Menu opzioni . .
Valori di collegamento

Assorbimento totale (kw) 11,0 83

- Diserie. — Non predisposto.
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 400
DF 481/DF 480

DF 481101 € 3320-
A scomparsa totale

Altezza 86,5 cm

DF 480 101 € 3150~
A scomparsa totale

Altezza 81,5cm

In dotazione

1 irroratore per lavaggio teglie forno
2 inserti per leccarde Gastronorm

1 supporto per calici a stelo lungo

1 kit profili acciaio inox

Accessori per 'installazione

GZ 010 011 € 55~
Prolunga per carico/scarico acqua
(2m)

Accessori speciali

DA 041160 € 186,~
Terzo cestello con guide telescopiche
a scorrimento dolce

Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili, coltelleria e
tazzine. Per raggiungere 13 coperti
totali.

DA 042 030 € 45-
Contenitore per posate in argento
DA 043 000 € 25~

Supporto per calici a stelo lungo

Per un posizionamento sicuro durante
il lavaggio fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.
DA 045 061 € 181~
Terzo cestello in metallo con guide
telescopiche a scorrimento dolce

Per lavastoviglie con altezza 86,5 cm.
Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie
ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

Highlights

— Protezione ottimale di cristalleria
e accessori delicati in vetro grazie
all'asciugatura a bassa
temperatura con Zeolite, al
design elaborato del cestello
e all'addolcimento intelligente
dell’acqua.

— 8 programmi con AquaSensor e
4 opzioni, come Power per la pulizia
e l'asciugatura delle stoviglie in
57 minuti e Intensivo Plus per
una pulizia accurata nel cestello
inferiore.

— Sistema di cestelli flessibili con
guide telescopiche a chiusura
ammortizzata (cestello superiore e
inferiore).

— Interni perfettamente illuminati.

— Funzione apertura push-to-open:
porta senza maniglia per una
perfetta integrazione nei mobili
della cucina.

— Time projection: proiezione a
terra del tempo rimanente a fine
lavaggio.

— Silenziosa: 43 dB.

Funzionamento

Display TFT con indicazione del tempo
rimanente/di fine lavaggio, mancanza
sale/brillantante, ingresso dell’acqua.
Tasti Touch Control.

Tasto informazioni.

Riduzione flessibile del tempo di ciclo,
anche durante un ciclo attivo.
Funzione personalizzazione per
memorizzare combinazioni individuali
di programmi.

Assistente per 'asciugatura per
I'apertura opzionale della porta al
termine del programma.

Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnale visivo e acustico di fine
programma.

Time projection: proiezione a terra del
tempo rimanente a fine lavaggio.

Caratteristiche tecniche

Interni perfettamente illuminati grazie
alla retroilluminazione sull’intera
parete posteriore.

Sistema automatico di protezione
cristalli e massime prestazioni di
asciugatura grazie alla tecnologia
Zeolite.

AquaSensor.

Sensore di carico.

Sistema Auto 3inl: riconoscimento
utilizzo detersivi combinati.
Rigenerazione elettronica delle resine.
Scambiatore di calore.

Controllo elettronico della
temperatura.

Sistema a tre filtri, autopulenti.

Soft lock.

Aquastop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall'acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall’acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell’apparecchio stesso.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Programma Intelligent per adattare
un ciclo in base al feedback
dell'utente.

Assistente per la scelta del
programma.

Riduzione temporanea del rumore.
Programmi scaricabili.

Programmi

8 programmi:

Auto 35°C-45°C.

Auto 45 °C - 65 °C.

Auto 65°C-75°C.

Intensivo 70 °C.

Eco 50 °C.

Programma Notte.

Lavaggio rapido 45 °C (35 min.).
Funzione personalizzazione
(impostazione di default: Prelavaggio).

4 opzioni:
Intensivo Plus.
Power.

Mezzo carico.
Igiene.

Cura della lavastoviglie.

Caratteristiche

Sistema di cestelli flessibili con guide
telescopiche a scorrimento dolce e
chiusura ammortizzata (cestello
superiore ed inferiore).

Cestello superiore:

Estrazione completa.

ExtraCleaning area GlassCare:
attivazione manuale di speciali ugelli
posizionati nell’irroratore dedicato
che garantiscono un ulteriore getto
di acqua per un lavaggio ancora piu
efficace dell'interno dei bicchieri.
Rackmatic a 3 livelli, regolabile in
altezzafinoa 5 cm.

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Cestello inferiore:

Irroratore motorizzato.

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Supporto divisibile per bicchieri.
Cestello posate.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 86,5 cm:
29/28,26,5/305 0 24/33 cm
rispettivamente.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 81,5 cm:
27/25,24,5/27,5 0 22/30 cm
rispettivamente.

12 coperti.
Massima capacita di carico 23 calici.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica B in
una scala di classi di efficienza
energeticadaAaG.

Da 9,55 diacqua.

Da 0,626 kWh di energia.

Potenza sonora 43 dB (re 1 pW).

Precauzioni di montaggio

Piedini regolabili in altezza.

Rientro zoccolo frontale 100 mm
(vedere disegno tecnico).

Per la visualizzazione a terra del
tempo rimanente deve essere
presente una sporgenza minima dello
zoccolo (40 mm + spessore frontale
del mobile).

L'altezza massima dello zoccolo deve
essere ridotta di 30 mm per
un’ottimizzazione della
visualizzazione del tempo rimanente a
fine lavaggio.

Piedini posteriori regolabili dal fronte.
Peso pannello porta consentito fino a
10/8,5 kg.

Le dimensioni della porta dipendono
dall’altezza dello zoccolo dei mobili
della cucina.

L'installazione e possibile anche con
le maniglie dei mobili: I'apertura
tramite sistema push-to-open rimane
funzionante.

Valori di collegamento
Assorbimento totale 2000-2400 W.
Cavo di collegamento elettrico.
Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4”.

E possibile la connessione al tubo
dell’acqua calda o dell'acqua fredda.

Altezza lavastoviglie 86,5 cm
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 400
DF 481/DF 480-F

DF 481 101F € 3320-
A scomparsa totale

Altezza 86,5 cm

con cerniera sliding

DF 480 101F € 3150~
A scomparsa totale

Altezza 81,5 cm

con cerniera sliding

In dotazione

1 irroratore per lavaggio teglie forno
2 inserti per leccarde Gastronorm

1 supporto per calici a stelo lungo

1 kit profili acciaio inox

Accessori per 'installazione

GZ 010 011 € 55~
Prolunga per carico/scarico acqua
(2m)

Accessori speciali

DA 041160 € 186,~
Terzo cestello con guide telescopiche
a scorrimento dolce

Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili, coltelleria e
tazzine. Per raggiungere 13 coperti
totali.

DA 042 030 € 45-
Contenitore per posate in argento
DA 043 000 € 25~

Supporto per calici a stelo lungo

Per un posizionamento sicuro durante
il lavaggio fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.
DA 045 061 € 181~
Terzo cestello in metallo con guide
telescopiche a scorrimento dolce

Per lavastoviglie con altezza 86,5 cm.
Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie
ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

Highlights

— Protezione ottimale di cristalleria
e accessori delicati in vetro grazie
all'asciugatura a bassa
temperatura con Zeolite, al
design elaborato del cestello
e all'addolcimento intelligente
dell’acqua.

— 8 programmi con AquaSensor e
4 opzioni, come Power per la pulizia
e l'asciugatura delle stoviglie in
57 minuti e Intensivo Plus per
una pulizia accurata nel cestello
inferiore.

— Sistema di cestelli flessibili con
guide telescopiche a chiusura
ammortizzata (cestello superiore e
inferiore).

— Interni perfettamente illuminati.

— Funzione apertura push-to-open:
porta senza maniglia per una
perfetta integrazione nei mobili
della cucina.

— Cerniere sliding per riduzione
dell’altezza dello zoccolo fino a
50 mm o installazione a colonna.

— Info-Light laterale.

— Silenziosa: 43 dB.

Funzionamento

Display TFT con indicazione del tempo
rimanente/di fine lavaggio, mancanza
sale/brillantante, ingresso dell'acqua.
Tasti Touch Control.

Tasto informazioni.

Riduzione flessibile del tempo di ciclo,
anche durante un ciclo attivo.
Funzione personalizzazione per
memorizzare combinazioni individuali
di programmi.

Assistente per I'asciugatura per
I'apertura opzionale della porta al
termine del programma.

Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnale visivo e acustico di fine
programma.

Info-Light laterale.

Caratteristiche tecniche

Interni perfettamente illuminati grazie
alla retroilluminazione sull’intera
parete posteriore.

Sistema automatico di protezione
cristalli e massime prestazioni di
asciugatura grazie alla tecnologia
Zeolite.

AquaSensor.

Sensore di carico.

Sistema Auto 3inl: riconoscimento
utilizzo detersivi combinati.
Rigenerazione elettronica delle resine.
Scambiatore di calore.

Controllo elettronico della
temperatura.

Sistema a tre filtri, autopulenti.

Soft lock.

Aquastop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall'acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall’acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell’apparecchio stesso.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Programma Intelligent per adattare
un ciclo in base al feedback
dell'utente.

Assistente per la scelta del
programma.

Riduzione temporanea del rumore.
Programmi scaricabili.

Programmi

8 programmi:

Auto 35°C-45°C.

Auto 45 °C - 65 °C.

Auto 65°C-75°C.

Intensivo 70 °C.

Eco 50 °C.

Programma Notte.

Lavaggio rapido 45 °C (35 min.).
Funzione personalizzazione
(impostazione di default: Prelavaggio).

4 opzioni:
Intensivo Plus.
Power.

Mezzo carico.
Igiene.

Cura della lavastoviglie.

Caratteristiche

Sistema di cestelli flessibili con guide
telescopiche a scorrimento dolce e
chiusura ammortizzata (cestello
superiore ed inferiore).

Cestello superiore:

Estrazione completa.

ExtraCleaning area GlassCare:
attivazione manuale di speciali ugelli
posizionati nell’irroratore dedicato
che garantiscono un ulteriore getto
di acqua per un lavaggio ancora pit
efficace dell'interno dei bicchieri.
Rackmatic a 3 livelli, regolabile in
altezzafinoa5cm.

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Cestello inferiore:

Irroratore motorizzato.

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Supporto divisibile per bicchieri.
Cestello posate.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 86,5 cm:
29/28,26,5/305 0 24/33 cm
rispettivamente.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 81,5 cm:
27/25,24,5/27,5 0 22/30 cm
rispettivamente.

12 coperti.
Massima capacita di carico 23 calici.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica B in
una scala di classi di efficienza
energeticadaAaG.

Da 9,5 diacqua.

Da 0,626 kWh di energia.

Potenza sonora 43 dB (re 1 pW).

Precauzioni di montaggio

Piedini regolabili in altezza.

Rientro zoccolo frontale 100 mm
(vedere disegno tecnico).

Piedini posteriori regolabili dal fronte.
Peso pannello porta consentito fino a
11 kg.

Le dimensioni della porta dipendono
dall’altezza dello zoccolo dei mobili
della cucina.

L'installazione e possibile anche con
le maniglie dei mobili: I'apertura
tramite sistema push-to-open rimane
funzionante.

Valori di collegamento
Assorbimento totale 2000-2400 W.
Cavo di collegamento elettrico.
Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4”.

E possibile la connessione al tubo
dell’acqua calda o dell'acqua fredda.

Altezza lavastoviglie 86,5 cm con cerniera sliding
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 200
DF 271/DF 270

DF 271101 € 2082-
A scomparsa totale

Altezza 86,5 cm

DF 270 101 € 2007-
A scomparsa totale

Altezza 81,5 cm

In dotazione
1 irroratore per lavaggio teglie forno
1 kit profili acciaio inox

Accessori per 'installazione

Gz 010 011 € 55~
Prolunga per carico/scarico acqua
(2m)

Accessori speciali

DA 041160 € 186~
Terzo cestello con guide telescopiche
a scorrimento dolce

Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili, coltelleria e
tazzine. Per raggiungere 13 coperti
totali.

DA 042 030 € 45-
Contenitore per posate in argento
DA 043 000 € 25~

Supporto per calici a stelo lungo

Per un posizionamento sicuro durante
il lavaggio fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.
DA 045 061 € 181~
Terzo cestello in metallo con guide
telescopiche a scorrimento dolce

Per lavastoviglie con altezza 86,5 cm.
Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie
ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

Highlights

— Protezione ottimale di cristalleria
e accessori delicati in vetro grazie
all’asciugatura a bassa
temperatura con Zeolite, al
design elaborato del cestello e
alladdolcimento
intelligente dell’acqua.

— 6 programmi con AquaSensor e
3 opzioni tra cui Power per la pulizia
e l'asciugatura delle stoviglie in
57 minuti e Intensivo per una pulizia
particolarmente accurata nel
cestello inferiore.

— Sistema di cestelli flessibili con
guide telescopiche a scorrimento
dolce su tuttii livelli.

— llluminazione interna.

— Funzione apertura push-to-open:
porta senza maniglia per una
perfetta integrazione nei mobili
della cucina.

— Time projection: proiezione a terra
del tempo rimanente a fine
lavaggio.

— Silenziosa: 43 dB.

Funzionamento

Display TFT con indicazione del tempo
rimanente/di fine lavaggio, mancanza
sale/brillantante, ingresso dell'acqua.
Tasti Touch Control.

Riduzione flessibile del tempo di ciclo,
anche durante un ciclo attivo.
Funzione personalizzazione per
memorizzare combinazioni individuali
di programmi.

Assistente per I'asciugatura per
I'apertura opzionale della porta al
termine del programma.

Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnale visivo e acustico di fine
programma.

Time projection: proiezione a terra del
tempo rimanente a fine lavaggio.

Caratteristiche tecniche

Ampia illuminazione interna.
Sistema automatico di protezione
cristalli e massime prestazioni di
asciugatura grazie alla tecnologia
Zeolite.

AquaSensor.

Sensore di carico.

Sistema Auto 3inl: riconoscimento
utilizzo detergenti combinati.
Rigenerazione elettronica delle resine.
Scambiatore di calore.

Controllo elettronico della
temperatura.

Sistema a tre filtri, autopulenti.

Soft lock.

Aquastop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall'acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall’'acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell’apparecchio stesso.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Assistente per la scelta del
programma.

Riduzione temporanea del rumore.
Programmi scaricabili.

Programmi

6 programmi:

Auto 35°C-45°C.

Auto 45 °C - 65 °C.

Auto 65 °C - 75 °C.

Eco 50 °C.

Lavaggio rapido 45 °C (35 min.).
Funzione personalizzazione
(impostazione di default: Prelavaggio)

3 opzioni:
Intensivo.
Power.

Mezzo carico.

Cura della lavastoviglie.

Caratteristiche
Sistema di cestelli flessibili con guide
telescopiche a scorrimento dolce.

Cestello superiore:

Estrazione completa.

ExtraCleaning area GlassCare:
attivazione manuale di speciali ugelli
posizionati nell’irroratore dedicato
che garantiscono un ulteriore getto
di acqua per un lavaggio ancora pit
efficace dell'interno dei bicchieri.
Rackmatic a 3 livelli, regolabile in
altezza finoa 5 cm.

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Cestello inferiore:

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Supporto divisibile per bicchieri.
Cestello posate.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 86,5 cm:
29/28,26,5/305 0 24/33 cm
rispettivamente.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 81,5 cm:
27/25,24,5/275 0 22/30 cm
rispettivamente.

12 coperti.
Massima capacita di carico 23 calici.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica B in
una scala di classi di efficienza
energeticadaAaG.

Da 9,5 Idiacqua.

Da 0,725 kWh di energia.

Potenza sonora 43 dB (re 1 pW).

Precauzioni di montaggio

Piedini regolabili in altezza.

Rientro zoccolo frontale 100 mm
(vedere disegno tecnico).

Per la visualizzazione a terra del
tempo rimanente deve essere
presente una sporgenza minima dello
zoccolo (40 mm + spessore frontale
del mobile).

L'altezza massima dello zoccolo deve
essere ridotta di 30 mm per
un’ottimizzazione della
visualizzazione del tempo rimanente a
fine lavaggio.

Piedini posteriori regolabili dal fronte.
Peso pannello porta consentito fino a
10/8,5 kg.

Le dimensioni della porta dipendono
dall’altezza dello zoccolo dei mobili
della cucina.

L'installazione e possibile anche con
le maniglie dei mobili: I'apertura
tramite sistema push-to-open rimane
funzionante.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 2000-2400 W.
Cavo di collegamento elettrico.
Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4”.

E possibile la connessione al tubo
dell’acqua calda o dell'acqua fredda.

Altezza lavastoviglie 86,5 cm
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 200
DF 271/DF 270-F

DF 271 101F € 2082-
A scomparsa totale

Altezza 86,5 cm

con cerniera sliding

DF 270 101F € 2007-
A scomparsa totale

Altezza 81,5 cm

con cerniera sliding

In dotazione
1 irroratore per lavaggio teglie forno
1 kit profili acciaio inox

Accessori per 'installazione

Gz 010 011 € 55~
Prolunga per carico/scarico acqua
(2m)

Accessori speciali

DA 041160 € 186~
Terzo cestello con guide telescopiche
a scorrimento dolce

Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili, coltelleria e
tazzine. Per raggiungere 13 coperti
totali.

DA 042 030 € 45-
Contenitore per posate in argento
DA 043 000 € 25~

Supporto per calici a stelo lungo

Per un posizionamento sicuro durante
il lavaggio fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.
DA 045 061 € 181~
Terzo cestello in metallo con guide
telescopiche a scorrimento dolce

Per lavastoviglie con altezza 86,5 cm.
Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie
ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

Highlights

— Protezione ottimale di cristalleria
e accessori delicati in vetro grazie
all'asciugatura a bassa
temperatura con Zeolite, al
design elaborato del cestello
e all’addolcimento intelligente
dell’'acqua.

— 6 programmi con AquaSensor e
3 opzioni tra cui Power per la pulizia
e I'asciugatura delle stoviglie in
57 minuti e Intensivo per una pulizia
particolarmente accurata nel
cestello inferiore.

— Sistema di cestelli flessibili con
guide telescopiche a scorrimento
dolce su tuttii livelli.

— llluminazione interna.

— Funzione apertura push-to-open:
porta senza maniglia per una
perfetta integrazione nei mobili
della cucina.

— Cerniere sliding per riduzione

dell’altezza dello zoccolo fino a

50 mm o installazione a colonna.

Info-Light laterale.

— Silenziosa: 43 dB.

Funzionamento

Display TFT con indicazione del tempo
rimanente/di fine lavaggio, mancanza
sale/brillantante, ingresso dell'acqua.
Tasti Touch Control.

Riduzione flessibile del tempo di ciclo,
anche durante un ciclo attivo.
Funzione personalizzazione per
memorizzare combinazioni individuali
di programmi.

Assistente per I'asciugatura per
I'apertura opzionale della porta al
termine del programma.

Tasto informazioni.

Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnale visivo e acustico di fine
programma.

Info-Light laterale.

Caratteristiche tecniche

Ampia illuminazione interna.
Sistema automatico di protezione
cristalli e massime prestazioni di
asciugatura grazie alla tecnologia
Zeolite.

AquaSensor.

Sensore di carico.

Sistema Auto 3inl: riconoscimento
utilizzo detergenti combinati.
Rigenerazione elettronica delle resine.
Scambiatore di calore.

Controllo elettronico della
temperatura.

Sistema a tre filtri, autopulenti.

Soft lock.

AquasStop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall’acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall’acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell'apparecchio stesso.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Assistente per la scelta del
programma.

Riduzione temporanea del rumore.
Programmi scaricabili.

Programmi

6 programmi:

Auto 35°C-45°C.

Auto 45 °C - 65 °C.

Auto 65 °C - 75 °C.

Eco 50 °C.

Lavaggio rapido 45 °C (35 min.).
Funzione personalizzazione
(impostazione di default: Prelavaggio)

3 opzioni:
Intensivo.
Power.

Mezzo carico.

Cura della lavastoviglie.

Caratteristiche
Sistema di cestelli flessibili con guide
telescopiche a scorrimento dolce.

Cestello superiore:

Estrazione completa.

ExtraCleaning area GlassCare:
attivazione manuale di speciali ugelli
posizionati nell’irroratore dedicato
che garantiscono un ulteriore getto
di acqua per un lavaggio ancora piu
efficace dell'interno dei bicchieri.
Rackmatic a 3 livelli, regolabile in
altezza finoa5cm.

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Cestello inferiore:

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Supporto divisibile per bicchieri.
Cestello posate.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 86,5 cm:
29/28,26,5/30,5024/33 cm
rispettivamente.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 81,5 cm:
27/25,24,5/275 0 22/30 cm
rispettivamente.

12 coperti.
Massima capacita di carico 23 calici.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica B in
una scala di classi di efficienza
energeticada AaG.

Da 9,55 diacqua.

Da 0,275 kWh di energia.

Potenza sonora 43 dB (re 1 pW).

Precauzioni di montaggio

Piedini regolabili in altezza.

Rientro zoccolo frontale 100 mm
(vedere disegno tecnico).

Piedini posteriori regolabili dal fronte.
Peso pannello porta consentito fino a
11kg.

Le dimensioni della porta dipendono
dall'altezza dello zoccolo dei mobili
della cucina.

L'installazione e possibile anche con
le maniglie dei mobili: I'apertura
tramite sistema push-to-open rimane
funzionante.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 2000-2400 W.
Cavo di collegamento elettrico.
Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4".

E possibile la connessione al tubo
dell’acqua calda o dell'acqua fredda.

Altezza lavastoviglie 86,5 cm con cerniera sliding

865-925

550

re

\16-22

Altezza lavastoviglie 81,5 cm con cerniera sliding

815-875

550

1916-22

12m —= Ll 16m
60
(37m)15m

1,2m (3,4 m)
y - O

\ 1 15m(35m)

(37m)17m

() valori con prolunga

Misure in mm
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 200
DF 261/DF 260

DF 261101 € 1760~
A scomparsa totale

Altezza 86,5 cm

DF 260 101 € 1737-
A scomparsa totale

Altezza 81,5 cm

In dotazione
1 irroratore per lavaggio teglie forno
1 kit profili acciaio inox

Accessori per 'installazione

GH 045 010 € 62~
Maniglia con 2 supporti di fissaggio,
acciaio inox, lunghezza 45 cm, altezza
49 mm, interasse di foratura 427 mm.
Gz 010 011 € 55~
Prolunga per carico/scarico acqua
(2m)

Accessori speciali

DA 041 061 € 164~
Terzo cestello per un ulteriore livello
sopra il cestello superiore

Per grandi utensili, coltelleria e
tazzine. Per raggiungere 14 coperti
totali.

DA 042 030 € 45-
Contenitore per posate in argento
DA 043 000 € 25~

Supporto per calici a stelo lungo

Per un posizionamento sicuro durante
il lavaggio fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.
DA 045 060 € 124~
Terzo cestello in metallo

Per lavastoviglie con altezza 86,5 cm.
Ulteriore livello sopra il cestello
superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie
ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

Highlights

— Protezione ottimale di cristalleria
e accessori delicati in vetro grazie
all’asciugatura a bassa
temperatura con Zeolite, al
design elaborato del cestello
e all'addolcimento intelligente
dell’acqua.

— 6 programmi con AquaSensor e
3 opzioni tra cui Power per la pulizia
e l'asciugatura delle stoviglie in
57 minuti e Intensivo per una pulizia
particolarmente accurata nel
cestello inferiore.

— Sistema di cestelli flessibili.

— llluminazione interna.

— Time projection: proiezione a terra
del tempo rimanente a fine
lavaggio.

— Silenziosa: 43 dB.

Funzionamento

Display TFT con indicazione del tempo
rimanente/di fine lavaggio, mancanza
sale/brillantante, ingresso dell'acqua.
Tasti Touch Control.

Riduzione flessibile del tempo di ciclo,
anche durante un ciclo attivo.
Funzione personalizzazione per
memorizzare combinazioni individuali
di programmi.

Assistente per I'asciugatura per
I'apertura opzionale della porta al
termine del programma.

Tasto informazioni.

Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnale visivo e acustico di fine
programma.

Time projection: proiezione a terra del
tempo rimanente a fine lavaggio.

Caratteristiche tecniche

Ampia illuminazione interna.
Sistema automatico di protezione
cristalli e massime prestazioni di
asciugatura grazie alla tecnologia
Zeolite

AquaSensor.

Sensore di carico.

Sistema Auto 3inl: riconoscimento
utilizzo detergenti combinati.
Rigenerazione elettronica delle resine.
Scambiatore di calore.

Controllo elettronico della
temperatura.

Sistema a tre filtri, autopulenti.

Soft lock.

AquasStop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall’acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall'acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell’apparecchio stesso.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Assistente per la scelta del
programma.

Riduzione temporanea del rumore.
Programmi scaricabili.

Programmi

6 programmi:

Auto 35°C-45°C.

Auto 45 °C - 65 °C.

Auto 65 °C - 75 °C.

Eco 50 °C.

Lavaggio rapido 45 °C (35 min.).
Funzione personalizzazione
(impostazione di default: Prelavaggio)

3 opzioni:
Intensivo.
Power.

Mezzo carico.

Cura della lavastoviglie.

Caratteristiche
Sistema di cestelli flessibili.

Cestello superiore:

Estrazione completa.

ExtraCleaning area GlassCare:
attivazione manuale di speciali ugelli
posizionati nell’irroratore dedicato
che garantiscono un ulteriore getto
di acqua per un lavaggio ancora piu
efficace dell'interno dei bicchieri.
Rackmatic a 3 livelli, regolabile in
altezzafinoa5cm.

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Cestello inferiore:

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Supporto divisibile per bicchieri.
Cestello posate.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 86,5 cm:
29/28,26,5/30,5 0 24/33 cm
rispettivamente.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 81,5 cm:
27/25,24,5/275 0 22/30 cm
rispettivamente.

12 coperti.
Massima capacita di carico 23 calici.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica B in
una scala di classi di efficienza
energeticada AaG.
Da9,51diacqua.

Da 0,635 kWh di energia.

Potenza sonora 43 dB (re 1 pW).

Precauzioni di montaggio

Piedini regolabili in altezza.

Rientro zoccolo frontale 100 mm
(vedere disegno tecnico).

Per la visualizzazione a terra del
tempo rimanente deve essere
presente una sporgenza minima dello
zoccolo (40 mm + spessore frontale
del mobile).

L'altezza massima dello zoccolo deve
essere ridotta di 30 mm per
un’ottimizzazione della
visualizzazione del tempo rimanente a
fine lavaggio.

Piedini posteriori regolabili dal fronte.
Peso pannello porta consentito fino a
10/8,5 kg.

Le dimensioni della porta dipendono
dall’altezza dello zoccolo dei mobili
della cucina.

Valori di collegamento

Assorbimento totale 2000-2400 W.
Cavo di collegamento elettrico.
Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4”.

E possibile la connessione al tubo
dell’acqua calda o dell'acqua fredda.

Altezza lavastoviglie 86,5 cm

865-925

550

/
re

N 16-22

100

Altezza lavastoviglie 81,5 cm

815-875

NN 9416-22

16 m

N

60

1,2m (3,4 m)

(3,7m)17m

() valori con prolunga

Misure in mm

" 15m@E5m)
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 200
DF 210

DF 210 100 € 1445-
A scomparsa totale
Altezza 81,5 cm

A
1D

In dotazione
1 irroratore per lavaggio teglie forno

Accessori per 'installazione

DA 020 011 € 66,-
Kit profili acciaio inox per lavastoviglie
alte 815cm

GH 045 010 € 62~
Maniglia con 2 supporti di fissaggio,
acciaio inox, lunghezza 45 cm, altezza
49 mm, interasse di foratura 427 mm.
GZ 010 011 € 55~
Prolunga per carico/scarico acqua
(2m)

Accessori speciali

DA 041061 € 164~
Terzo cestello per un ulteriore livello
sopra il cestello superiore.

Per grandi utensili, coltelleria e
tazzine. Per raggiungere 14 coperti
totali.

DA 042 030 € 45-
Contenitore per posate in argento
DA 043 000 € 25~

Supporto per calici a stelo lungo

Per un posizionamento sicuro durante
il lavaggio fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.

Highlights

— 6 programmi con AquaSensor e
3 opzioni tra cui Power per la pulizia
e l'asciugatura delle stoviglie in
57 minuti e Intensivo per una pulizia
particolarmente accurata nel
cestello inferiore.

— Sistema di cestelli flessibili.

— llluminazione interna.

— Info-Light.

— Silenziosa: 44 dB.

Funzionamento

Display TFT con indicazione del tempo
rimanente/di fine lavaggio, mancanza
sale/brillantante, ingresso dell'acqua.
Tasti Touch Control.

Riduzione flessibile del tempo di ciclo,
anche durante un ciclo attivo.
Funzione personalizzazione per
memorizzare combinazioni individuali
di programmi.

Tasto informazioni.

Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnale visivo e acustico di fine
programma.

Info-Light.

Caratteristiche tecniche

Ampia illuminazione interna.
AquaSensor.

Sensore di carico.

Sistema Auto 3inl: riconoscimento
utilizzo detergenti combinati.
Rigenerazione elettronica delle resine.
Scambiatore di calore.

Controllo elettronico della
temperatura.

Sistema a tre filtri, autopulenti.

Soft lock.

Aquastop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall'acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall’acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell’apparecchio stesso.

Servizi digitali selezionati
(Gaggenau Home Connect)
Riduzione temporanea del rumore.
Programmi scaricabili.

Programmi

6 programmi:

Auto 35°C-45°C.

Auto 45 °C - 65 °C.

Auto 65 °C -75°C.

Eco 50 °C.

Lavaggio rapido 45 °C (29 min.).
Funzione personalizzazione
(impostazione di default: Prelavaggio)

3 opzioni:
Intensivo.

Power.
Asciugatura extra.

Caratteristiche
Sistema di cestelli flessibili.

Cestello superiore:

Estrazione completa.

Rackmatic a 3 livelli, regolabile in
altezza finoa5 cm.

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Cestello inferiore:

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per la protezione
ottimale di bicchieri.

Supporto divisibile per bicchieri.
Cestello posate.

Dimensioni massime piatti
(cestello superiore/inferiore)
per lavastoviglie alta 81,5 cm:
27/25,24,5/275 0 22/30 cm
rispettivamente.

13 coperti.
Massima capacita di carico 23 calici.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica D in
una scala di classi di efficienza
energeticadaAaG.
Da9,51diacqua.

Da 0,836 kWh di energia.

Potenza sonora 44 dB (re 1 pW).

Precauzioni di montaggio

Piedini regolabili in altezza.

Rientro zoccolo frontale 100 mm
(vedere disegno tecnico).

Piedini posteriori regolabili dal fronte.
Peso pannello porta consentito fino a
85kg.

Le dimensioni della porta dipendono
dall'altezza dello zoccolo dei mobili
della cucina.

Valori di collegamento
Assorbimento totale 2000-2400 W.
Cavo di collegamento elettrico.
Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4”.

E possibile la connessione al tubo
dell’acqua calda o dell’acqua fredda.

Altezza lavastoviglie 81,5 cm

815-875

550

)16-22

Dimensioni per il collegamento di lavastoviglie larghe 60 cm

12m

16 m

)

(37m)15m

60

1,2m (3,4 m)
y W)

(37m)17m

() valori con prolunga

Misure in mm

1 15m@35m)
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382 Lavastoviglie Lavastoviglie 383

Note addizionali di progettazione per lavastoviglie standard (senza cerniere sliding) Note addizionali di progettazione - installazione a colonna di lavastoviglie standard
(senza cerniere sliding)
Per altezze nicchie da 815 a 855 mm, Altezza mobile 655 — 765mm Installazione a colonna senza taglio inclinato Altezza nicchia  Spessore pannello Altezza zoccolo (mm)
nella maggior parte dei casi, & del pannello (mm) (mm)
consigliabile installare la macchina Altezza mobile 705 — 815 mm ) ) o 90 100 110 120 130 140 150 160 170
da 81,5 cm indipendentemente Altezza nicchiain mm > La t_abe”a contiene la mlsura dello spazio richiesto 815 16 10,5 1 12 13 14,5 16,5 19 225
dallaltezza zoccolo. 815 825 835 845 855 865 875 885 895 905 ol5 925 trail pannello del mobile e quello della porta della 19 2 125 135 15 165 185 22 255
o E© @3 o3 o3 o3F eF o3F 0 0 01 0 05 0. lavastovige In relazione allaltezza nicchia, attezza 22 135 145 155 165 185 21 245 285
Per altezze nicchie da 885 a 925 mm, £9 © ®(S/D) O(S) O(S) O3 O (9 8(S) O O O 0 ; P tand Ffj del mobili da cuc 825 16 105 U 12 13 145 185 19 225
nella maggior parte dei casi, & 2100 @ @ ois/D) 05 O 00 o 0(S/D) 0(5) ©(S) 0 0 1 panneto standard cermobil da cueina. 19 2 125 135 15 165 185 22 255
P o . o
szngéggiz'ien'('j‘ispt:r':g;g::r;‘;h'”a S0 @6 @ © oD 8s 096 (e e 03D 6 ©F 0 2 135 145 155 165 185 21 245 285
dallalterza z00colo. g 120 © ° ° ° o(S/D) 850 ©(506 e ¢} 0(S/D) B(S) 06(5) Spessore pannello 835 16 105 1 12 13 145 165 19
3 130 ) ) 1) o ) o(S/D)6 O(S)6 ) () () 0 (S/D) O(S) Pivot porta 19 12 25 185 15 165 185 22
Nel caso I'altezza nicchia misuri 865 < 140 © o o o o (116} ®(S/D)6 o} (5] (o] (o) 0 (S/D) & % 22 185 145 155 165 185 21 245
0 875 mm si noti che: la macchina Vv 150 @ o L4 o o 26 00 ] e e o ] 845 16 105 1 12 13 45 165
alta 815 cm o quella alta 86,5 cm sono 60 ® © e o o 0o 006 o o o o o  pannelo oorta 19 2 125 135 15 165 185
da usare a seconda dell’altezza dello 170 [ o o o [ o006 [} (6] (6] (6] (6} I Iavastoviglie 22 135 14,5 155 165 185 2
— e ° ° P ° ° ° ° ® ® ° ! 855 16 105 1 12 13 145
190 ° PN P PN o o o ° : 19 12 125 135 15 16,5
Per le lavastoviglie con proiezione a 200 P P P o o o | . 22 135 145 155 165 185
terra TimeLight, I'altezza max dello 210 ° P ® ® *) Altezza spazio 865 16 10,5 1 12 13 145 16,5 19 225
zoccolo deve essere ridotta di 290 ° ® 5mm 19 12 125 135 15 16,5 185 22 255
30 mm per assicurare una proiezione 22 135 145 155 16,5 18,5 21 245 28,5
ottimale. o _ _ Altezza Altezza 875 16 105 1 12 13 145 165 19 225
@ - Lavastoviglie altezza 81,5 cm DF 480/DF 270/DF 260/DF 210, (S) = soluzione speciale 19 12 125 135 15 165 185 22 255
O = Lavastoviglie altezza 86,5 cm DF 481/DF 271/DF 261, (S) = soluzione speciale 22 135 145 155 165 185 21 245 285
(S) = Soluzione con cerniera pieghevole (ordinabile come parte di ricambio ET-Nr. 00 648 174) / pannello mobile cucina diviso i} _ Pannello mobile 885 16 105 1 12 13 145 16,5 19
(D) = Soluzione speciale con spazio di 10 mm dal top di lavoro - Spaziatore / sicurezza bambini non possibili Base ,////////A x 19 12 125 135 15 16,5 185 22
22 135 145 15,5 16,5 18,5 21 245
*|’area del fulcro (pivot) della lavastoviglie 895 16 05 1 12 13 145 165
deve essere almeno 4 mm. 19 12 12’5 1315 15 16,5 18,5
7} 22 135 14,5 15,5 16,5 18,5 21
905 16 105 1 12 13 145
(G 19 12 12,5 135 15 16,5
22 135 145 155 16,5 18,5
915 16 105 11 12 13
19 12 12,5 13,5 15
Altezza Altezza Altezza Altezza piano 2 135 145 155 16,5
macchina mobile  nicchia dilavoro 925 16 105 u 12
19 12 125 135
22 13,5 14,5 155
Installazione a colonna con taglio inclinato Altezza nicchia  Spessore pannello Altezza zoccolo (mm)
del pannello (mm) (mm)
. . S 90 100 110 120 130 140 150 160 170
Altezza La t.abella contiene la rmsura dello spazio richiesto 815 6 65 65 7 75 8 9 12 155
z0ccolo tra il pannello del mobile e quello della porta della 19 7 75 s 85 95 1 13 17
lavastoviglie in relazione all’altezza nicchia, altezza . 75 7’5 8 9’ 9‘5 s 14 18
zoccolo e spessore pannello nel caso si consideri ! ' ! !
un pannello standard dei mobili da cucina. 825 12 (73'5 ?: ; ;2 g 5 fl 1:2; 1?5
22 75 75 8 9 95 115 14 18
835 16 6,5 6,5 7 75 8 9 12
Spessore pannello 19 7 75 P 85 95 1 13
Pivot porta, ¢ % 2 75 15 8 9 95 15 14
845 16 65 6,5 7 75 8 9
19 7 75 8 85 95 11
: raavne{]s?lcl)?/ipﬁga 22 75 75 8 9 95 115
I 9 855 16 6,5 6,5 7 75 8
| 19 7 75 8 85 95
: 22 75 75 8 9 95
*) Altezza spazio 865 16 65 6,5 7 75 8 9 12 155
35° } s 19 7 75 8 85 95 1 13 17
22 75 75 8 9 95 11,5 14 18
ﬁ'é‘éﬁizg é\(l)tceczozl?) 875 16 6,5 6,5 7 75 8 9 12 155
19 7 75 8 85 95 11 13 17
22 75 75 8 9 95 115 14 18
3 _ _Pannello mobile 885 16 65 6,5 7 75 8 9 12
bace ///////A N 19 7 75 8 85 95 1 13
22 75 75 8 9 95 115 14
*'area del fulcro (pivot) della lavastoviglie 895 16 65 65 7 75 8 9
deve essere almeno 4 mm. 19 7 75 8 85 95 11
22 75 75 8 9 95 11,5
905 16 6,5 6,5 7 75 8
19 7 75 8 85 95
22 75 75 8 9 95
915 16 6,5 65 7 75
19 7 75 8 85
22 75 75 8 9
925 16 65 6,5
19 7 75

0 0 ~

22 75 75



384  Lavastoviglie Lavastoviglie 385

Note addizionali di progettazione per lavastoviglie con cerniera sliding

Per altezze nicchie da 815 a 860 mm, Altezza anta del mobile 655 — 765mm

nella maggior parte dei casi,

consigliabile installare la macchina Altezza anta del mobile 705 — 815 mm

da 81,5 cm indipendentemente Altezza nicchiainmm >

dall'altezza zoccolo. 815 820 825 830 835 840 845 850 855 860 865 870 875 880 885 890 895 900 905 910 915 920 925

S

Per altezze nicchie da 880 a 925 mm, E 50 o (6]

nella maggior parte dei casi, © 55 (1) (1) (6 (6]

consigliabile installare la macchina 3

da 86,5 cm indipendentemente § 60 (1] (1] o (6] (6] (6]

dall’altezza zoccolo. g 65 o o o o (5 (5 (6 (6)

Nel caso I'altezza nicchia misuri 865 27 (1) (1] (1] (1) (1] (6 (6] (6] (6] (6)

0 875 mm si noti che: la macchina N2

alta 81,5 cm o quella alta 86,5 cm sono » L L L (L L L 6 6 6/ 6 (6] 6

da usare a seconda dell’'altezza dello 80 (1) (1) (1) (1) (1) (1) (1) (6) (6) (6) (6) (6] (6) (6)

zoccolo.
8 @ (1] o (1] o o (1] o (6] (6] (6] (6] (6 (6] (6] (6]
0 @* (1] o (1] o o (1] o o 0* (6] (6] (6] (6] (6] (6] (6] (6]
% @* o> o (1] o o (1] o o (1] 0* 0* (6] (6] (6 (6] (6] (6] (6] (6

L'utilizzo di una macchina con * * * * * *

cerniera sliding dipende da diversi 100 o L o L o o o o o L 0/6 (6] (6] 16/ 6 6 (6] (6] 15/ 5] 6

fattor s @ e e e* e e e o o o 0/6* @/6* 0* 6* 0 6] 6] 6] 6} 6} (6] 6]

* * * * * * * * * *

| parnell porta non possono essere w0 @ o o o o o o o o o 0/0* 0/6* 6/0* 0 (6} (6} (6} (6} (6} (6} (6} (6} (6}

usati con lavastoviglie con cerniera 115 (1 ) (1 ) (1 3 (1 5 (1 }a (1 3 (1] (1) (1) (1] 9/0* 0/0* 6/0* 0O* (6 }d (6} (6) (6) (6) (6) (6) (6) (6)

sliding.
20 @* (1 3o o> o> o> o> o> o o (1] 0/60* 6/0* 6/0* O* 0* (6 3 o0* (6] (6] (6 (6] (6] (6]
25 @* o* o> o> o* o> o> o* o (1] 0/60* 6/0* @/0* 0O* o0* 0* o0* o* (6] (6] (6] (6] (6]
130 @* o* o> o> o* o> o> o> o> (1] 0/0* 6/0* 6/0* O* 0* 0* o0* o0* o0* (6] (6] (6] (6]
135 @* o* o> o> o* o> o* o> o> o* 0/60* 6/0* 6/0* O* o0* 0* o0* o0* o0* o0* (6] (6] (6]
u @* o> 0> o> o> o> o> o> 0> o> 0*/0* 6/0* @/0* O* 0* 0* o0* o0* o0* 0* 0* (6] (6]
us  @* o* o> o> o* o> o* o* o* o* 0*/0* 0*/0* 6/0* O* o0* 0* o0* o0* o0* o* 0* o0* (6]
150 @* o o> o> o* 0> o* (1 5 o> o> 0*/0* 0*/0* 0*/0* O* 0* 0* 0* 0* 0* 0* 0* 0* o0*
155 @* o+ 0o* 0o* o+ o (1 5 o+ o+ (1 5 0*/0* 0*/0* 0*/0* O* o* o* o* o* (6 5 (6 5 o* o* o*
10 @* (1 5 (1 5 (1 5 (1 5 o* (1 & o+ o+ (1 5 0*/0* 0*/0* 0*/0* O* (6 5 o* (6 5 (6 5 (6 5 (6 5 (6 5 o* (6 5
165 o> o> o> o> o> o* o* o> o+ (1 3 0*/0* 0*/0* O* o0* 0* o0* 0* o0* o0* 0* (6 3 0*
170 o> o> o+ o> o> o> o> o+ (1 3 o> 0*/0* O* o0* 0* 0* 0* 0* o0* 0* 0* 0*
175 (1 N (1 N (1 Y o+ o+ (1 Y o o+ o+ (1 Y 0* (6 N (6 N (6 N 0* 0o* (6 N 0o* (6 N 0*
180 (1 N (1 Y (1 N (1 Y (1 Y (1 N o+ (1 Y (1 Y 0* 0* (6 N 0* 0o* (6 Y 0* (6 N 0*
185 o+ (1 N o* o+ o (1 N o* o+ 0* 0 0* 0o* (6 N 0* 0o* 0*
190 (1 N (1 N o+ o (1 N (1 N (1 Y 0* 0* 0o* (6 Y 0* 0* 0*
195 o o+ o o (1 Y o+ 0o* 0o* (6 Y 0* (6 N 0*
200 o* o+ (1 Y o o+ 0* 0o* 0* 0* 0o
205 o o o o* 0o* 0* 0o* 0o*
210 (1 4 (1 4 (1 M (6 3 (6 3 (6 3
215 o* o* @* @*
220 (1 X (6 X

@ - altezza lavastoviglie 81,5 cm con cerniera sliding DF 480 101F / DF 270 101F
O - altezza lavastoviglie 86,5 cm con cerniera sliding DF 481 101F / DF 271 101F
* Possibile anche con lavstoviglie senza cerniera sliding.
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Lavastoviglie

Note addizionali di progettazione - installazione a colonna di lavastoviglie con cerniera sliding

Installazione a colonna di lavastoviglie
con cerniera sliding - senza taglio
inclinato del pannello

La tabella contiene I'altezza dello
spazio richiesto tra il pannello del
mobile e quello della lavastoviglie in
relazione all’altezza nicchia, altezza
zoccolo e spessore pannello quando
si usa un pannello standard per
installazione al di sotto del piano di
lavoro.

Lavastoviglie

Altezza nicchia

Spessore pannello

Altezza zoccolo (mm)

(mm) (mm)
50 55 60 65 70 75 80 85 90 95 100 105 110 15 120 125 130 135 140 145 150 155 160 165 170
815 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
820 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 11
825 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
830 16 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 3, 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 3, 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
835 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 5 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 i 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
840 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
845 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
850 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5
855 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6
860 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55
865 16 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
870 16 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
875 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 11
880 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 11
885 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 5 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
890 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
895 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4 6
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5 8
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5 1
900 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4 4
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5 5
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6 6,5
905 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4 4
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45 5
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55 6
910 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35 4
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45 45
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55 55
915 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35 35
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45 45
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5 55
920 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35 35
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4 45
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5 5
925 16 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 35
19 3 3 35 35 35 35 35 35 35 4 4 4 4
22 35 35 35 4 4 4 4 4 45 45 45 45 5
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Lavastoviglie

Note addizionali di progettazione - installazione a colonna di lavastoviglie con cerniera sliding

Installazione a colonna di lavastoviglie
con cerniera sliding - con taglio
inclinato del pannello

La tabella contiene I'altezza dello
spazio richiesto tra il pannello del
mobile e quello della lavastoviglie in
relazione all’altezza nicchia, altezza
zoccolo e spessore pannello quando
si usa un pannello standard per
installazione al di sotto del piano di
lavoro.

Lavastoviglie

Altezza nicchia Spessore pannello

Altezza zoccolo

(mm) (mm) (mm)
50 55 60 65 70 75 80 85 90 95 100 105 110 115 120 125 130 135 140 145 150 155 160 165 170
815 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
820 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
825 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 1
830 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
835 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 1
840 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 5 11
845 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 1
850 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5
855 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 35
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35
860 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35
865 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
870 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 1
875 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 1
880 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 1
885 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
890 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
895 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35 6
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 8
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5 11
900 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 35
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 35 4
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35 5
905 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 35
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 3 35 35
910 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3 35
915 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3 3
920 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3 3
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3
925 16 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25
19 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 3
22 25 25 25 25 25 25 25 3 3 3 3 3 3
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Lavastoviglie

Accessori e accessori speciali per lavastoviglie

Cestelli flessibili

Cestelli flessibili con guide telescopiche a scorrimento dolce su tuttii livelli e
chiusura ammortizzata del cestello superiore e inferiore.

Per maggiore flessibilita e maneggevolezza quando si carica e scarica la
lavastoviglie.

Cestello superiore

6 inserti abbattibili.

4 supporti abbattibili per una protezione ottimale dei bicchieri.

Extra Cleaning area GlassCare con irroratore dedicato.

Guide telescopiche a scorrimento dolce e chiusura ammortizzata, completamente
estraibili.

Rackmatic a 3 livelli, regolabile in altezza fino a 5 cm.

Maniglia per estrazione facilitata del cestello superiore.

Cestello inferiore

8 inserti abbattibili.

2 supporti abbattibili per una protezione ottimale dei bicchieri.
Supporto bicchieri divisibile.

Cestello posate.

Guide telescopiche a scorrimento dolce e chiusura ammortizzata.
Maniglia per estrazione facilitata del cestello inferiore.

La configurazione del sistema di cestelli flessibili dipende dal modello.

DA 020 011 € 66,-
Kit profili acciaio inox per tutte le
lavastoviglie alte 81,5 cm.

Setdi 2, sx e dx.

Per coprire lo spazio tra lavastoviglie
e mobile adiacente.

Larghezza 2,3 cm, profondita 2,3 cm,
altezza 62,2 cm.

DA 020 111 € 66,-
Kit profili acciaio inox per tutte le
lavastoviglie alte 86,5 cm.

Setdi 2, sx e dx.

Per coprire lo spazio tra lavastoviglie
e mobile adiacente.

Larghezza 2,3 cm, profondita 2,3 cm,
altezza 67,2 cm.

00 648 174

Cerniera per tutte le lavastoviglie a
scomparsa totale.

Soluzione di installazione per tutte le
lavastoviglie con una nicchia alta
fino a 92 cm e pannello diviso.

La cerniera é fissata allo zoccolo
della macchina e la parte inferiore
del pannello vi @ montata sopra.
Altezza parte superiore del pannello:
64,5 - 68 cm per lavastoviglie con
altezza 81,5cm

69,5 - 73 cm per lavastoviglie con
altezza 86,5 cm.

Ordinabile come parte di ricambio
tramite centro assistenza.

Lavastoviglie

DA 041 160 € 186,-
Terzo cestello con guide telescopiche a scorrimento dolce.

Ulteriore livello sopra il cestello superiore.

Per posate, grandi utensili, coltelleria e tazzine.

Per raggiungere 13 coperti totali.

DA 041061 € 164,-
Terzo cestello per un ulteriore livello sopra il cestello superiore.

Per posate, grandi utensili, coltelleria e tazzine.

Per raggiungere 14 coperti totali.

DA 045 060 € 124,-
Terzo cestello in metallo.

Per lavastoviglie con altezza 8,5 cm.

Ulteriore livello sopra il cestello superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

DA 045 061 € 181,-
Terzo cestello in metallo con guide telescopiche a scorrimento dolce.

Per lavastoviglie con altezza 86,5 cm.

Ulteriore livello sopra il cestello superiore.

Per grandi utensili e coltelleria, ampie ciotole e tazze basse.

Ripiano per coltelli regolabile.

DA 042 030 € 45~
Contenitore per posate in argento.
Per tutte le lavastoviglie.

Realizzato in allumino per proteggere
le posaterie in argento dalla
corrosione.

Viene posizionato all'interno del
cestello portaposate.
LxAXxPincm:55x20,2x4,1.

DA 043 000 € 25~
Supporto per calici a stelo lungo.

Fino a 4 bicchieri.

Da posizionare nel cestello inferiore.

GH 045 010 € 62~
Maniglia con 2 supporti di fissaggio,
acciaio inox, lunghezza 45 cm, altezza
49 mm, interasse di foratura 427 mm.

GZ 010 011 € 55~ e =
Prolunga per carico/scarico acqua %*\‘ ] 3 '
(lunghezza 2 m). \ i
Per allungare il tubo di carico e . - k

scarico acqua.
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Lavastoviglie

Lavastoviglie serie 400 e serie 200

Lavastoviglie

e

Lavastoviglie

Lavastoviglie

Lavastoviglie

A scomparsa totale A scomparsa totale A scomparsa totale

push-to-open Maniglia Maniglia
DF 260 101 DF 210 100
DF 261 101

DF 270 101F

DF 271 101F

60 60 60

12/133 13/144 13/144

30332 30%/332 30t

A A A

B I ;D

A A A

Eco 50°C Eco50°C Eco 50°C

4:55 3:55 4:55

9,5 95 9,5

63 64 84

43 43 44

0,5/2,0 0,5/2,0 05/2,0

6+3 6+3 6+3

Auto 35°C-45°C
Auto 45°C-65°C
Auto 65°C-75°C

Eco 50°C

Lavaggio rapido 45°C
Funzione personalizzazione
(Prelavaggio)

Intensivo

Power

Mezzo Carico

Auto 35°C-45°C
Auto 45°C-65°C
Auto 65°C-75°C

Eco 50°C

Lavaggio rapido 45°C
Funzione personalizzazione
(Prelavaggio)

Intensivo

Power

Mezzo Carico

Auto 35°C-45°C
Auto 45°C-65°C
Auto 65°C-75°C

Eco 50°C

Lavaggio rapido 45°C
Funzione personalizzazione
(Prelavaggio)

Intensivo

Power

Extra Asciutto

=" Py
Tipologia Lavastoviglie Lavastoviglie Lavastoviglie
Modello A scomparsa totale A scomparsa totale A scomparsa totale
Apertura porta push-to-open push-to-open push-to-open
Altezza apparecchio 81,5 cm DF 480 101 DF 270 101
Altezza apparecchio 86,5 cm DF 481101 DF 271101
Altezza apparecchio 81,5 cm con cerniera sliding DF 480 101F
Altezza apparecchio 86,5 cm con cerniera sliding DF 481 101F
Larghezza/Capacita
Larghezza (cm) 60 60 60
Numero coperti 12/133 12/133 12/133
Diametro piatti fino a (cm) 304332 301332 301/332
Valori di consumo e rumorositas
A A A
Classe di efficienza energetica é B (T; B é B
Classe di efficienza di asciugatura A A A
Programma Test® Eco 50°C Eco 50°C Eco 50°C
Durata programma® (h:min) 4:55 4:55 4:55
Acqua’ ()95 95 95
Energia® (kwh) 63 63 63
Rumorosita (dB (A) re 1 pW)) 43 43 43
Assorbimento in modalita spento/lasciato acceso (W) 05/2,0 0,5/2,0 0,5/2,0
Programmi
Numero di programmi + opzioni 8+4 8+4 6+3
Programmi Auto 35°C-45°C Auto 35°C-45°C Auto 35°C-45°C
Auto 45°C-65°C Auto 45°C-65°C Auto 45°C-65°C
Auto 65°C-75°C Auto 65°C-75°C Auto 65°C-75°C
Intensive 70 °C Intensive 70 °C
Eco50°C Eco 50°C Eco 50°C
Programma Notte Programma Notte
Lavaggio rapido 45°C Lavaggio rapido 45°C Lavaggio rapido 45°C
Funzione personalizzazione Funzione personalizzazione Funzione personalizzazione
(Prelavaggio) (Prelavaggio) (Prelavaggio)
Opzioni Intensivo Plus Intensivo Plus Intensivo
Power Power Power
Mezzo Carico Mezzo Carico Mezzo Carico
Igiene Igiene
Cura della lavastoviglie . . .
Caratteristiche
Protezione bicchieri con Zeolite / Protezione bicchieri o/— o/— o/—
AquaSensor / Sensore di carico o/e o/e /e
Funzione detergente automatica . . .
Riconoscimento del detergente . . .
Rigenerazione elettronica . . .
Scambiatore di calore . . .
Asciugatura a bassa temperatura con Zeolite . . .
Drying Assistant: apertura automatica porta a fine ciclo . . .
Controllo elettronico della temperatura . . .
Indicazione elettronica mancanza sale/brillantante /e o/e o/
Indicatore ingresso acqua . . .
Visualizzazione tempo residuo . . .
Time projection: proiezione tempo residuo . - .
Info-Light laterale / Info-Light —/— o/— —/—
Riduzione flessibile del tempo di ciclo ® O U
Ampia illuminazione interna posteriore / llluminazione interna con punti luce LED o/— o/— —/-
Awvio ritardato 24h 24h 24 h
Servizi digitali (Gaggenau Home Connect) con WiFi*® . . .
Soft lock . . .
Sistema a tre filtri autopulenti . . .
Terzo cestello per posate, grandi utensili e tazzine DA 041 160° DA 041160° DA 041 160°
Terzo cestello in metallo per ciotole, tazze basse, coltelleria DA 045 061%° DA 045 061%° DA 045 061%°
Guide telescopiche / Chiusura ammortizzata /e /s o/—
Inserti abbattibili nel cestello superiore/inferiore 6/8 6/8 6/8
Supporti abbattibili nel cestello superiore/inferiore 4/2 4/2 4/2
Rackmatic a 3 livelli . . .
AquasStop J . .
Irroratore per lavaggio teglie forno / Supporto leccarde Gastronorm / oJele Jele W
Supporto per calici a stelo lungo
Valori di collegamento
Connessione acqua calda/acqua fredda o/s /s /e
Assorbimento totale (kw) 2,4 24 24

- Diserie. — Non predisposto. !Altezza apparecchio 81,5cm. 2 Altezza apparecchio

86,5cm. 3 Con accessorio speciale DA 041 160.

5 Valori secondo normativa EU 2019/2017.  ° Durata del programma Eco. 7 Consumo dell’acqua in litri/ciclo attivo (con programma Eco).
10 ‘utilizzo della funzionalita Gaggenau Home Connect dipende dai servizi Home Connect,

8 Consumo di energia in kWh/100 cicli attivi (con programma Eco). ° Accessori speciali.
che non sono disponibili in tutti i Paesi.

4 Con accessorio speciale DA 041 061.
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Lavatrice

Lavatrice
WM 260

WM 260 166 € 2195-
Libero posizionamento

Larghezza 60 cm

Altezza 845 cm

Accessori speciali

WM Z23 81 € 39~
Prolunga Aquastop per tubo di carico
dell’'acqua fredda (2 m)

Diametro interno 10 mm / esterno

15 mm

Highlights

— Sistema intelligente iDos per il
dosaggio automatico del detersivo
e dellammorbidente per il massimo
comfort d’uso e risultati di lavaggio
perfetti.

— Cestello da 10 kg con luce interna.

— Funzione aggiungi bucato.

— Dynamic Wash System: innovativa
tecnologia di lavaggio per miglior
performance di pulizia.

— Perfettamente combinabile con
WT 260 165 e WT 260 166.

Funzionamento

Programmi automatici: risultati
perfetti con un semplice gesto.
Manopola comandi illuminata con
integrato il comando On-Off.
Ampio display touch con testi e
simboli intuitivi.

Visualizzazione del carico e
indicazione dosaggio detersivo.
Programma sequenza e
visualizzazione del tempo residuo.
Partenza ritardata fino a 24 ore.
Segnali acustici multipli.

Caratteristiche tecniche
AquaSensor.

AquasStop: il sistema di protezione
antiallagamento con garanzia a vita
fornita da Gaggenau in caso di danni
provocati dall’acqua. Il sistema di
sicurezza AquaStop impedisce ogni
tipo di danno provocato dall’acqua,
nel tubo di carico o per una perdita
nell'apparecchio stesso.

Sensore di carico acqua.
Programma anti-macchia automatico.
Riconoscimento automatico del
carico.

Riconoscimento presenza schiuma.
Centrifuga variabile da 400 a

1600 giri/min.

Funzione aggiungi bucato.

Dynamic Wash System: innovativa
tecnologia di lavaggio per miglior
performance di pulizia.
Bilanciamento automatico del carico
in centrifuga.

Sistema antipiega.

Sicurezza bambini.

Servizi digitali selezionati

(Gaggenau Home Connect)

Smart Energy (gestione intelligente
dell’energia).

Smart Dry (selezione automatica del
programma di asciugatura corretto in
base al programma di lavaggio).
Controllo e monitoraggio da remoto.

Programmi

Eco 40-60

Cotone

Cotoni colorati

Sintetici

Rapido/Mix

Delicati/Seta

Steam Assist

Automatico

Super 15/30

Igiene

Lana

Centrifuga/Scarico

Risciacquo

Programmi su app: Soft automatico,
Camicie, Capi scuri, Piumini, Sport,
Pulizia cestello.

Opzioni: Controllo remoto, Mini
carico, Preferiti, SpeedPerfect,
Vapore, SkinCare, Prelavaggio,
Macchie.

Caratteristiche

iDos per il dosaggio automatico di
detersivo e ammorbidente.
Capacita di caricoda 1 a 10 kg.
llluminazione interna del cestello.
Cassetto detersivo con modalita di
pulizia automatica dopo ciascun
lavaggio.

Cestello in acciaio con struttura ad
onda.

Innovativo motore BLDC con elevato
risparmio energetico, maggiore
silenziosita e con performance di
lunga durata.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica A
(EU19 EEC superdichiarazione -30%),
in una scala di classi di efficienza
energeticada AaG.

Consumo acqua 48 .

Consumo energetico per 100 cicli

35 kWh.

Precauzioni di montaggio
Cerniera a sinistra.

Grande oblo con apertura a 188°.
Piedini regolabili in altezza.
Altezza per installazione sottotop
85cm.

Installabile a colonna sotto
I'asciugatrice WT 260 166 con
accessorio speciale WA 027 500.

Valori di collegamento
Assorbimento totale 2,3 kW.

Cavo di collegamento con presa
lunghezza 1,60 m.

Collegamento idrico con raccordo a
vite 3/4”.

8452 |
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Misure in mm

Asciugatrice con pompa di calore
WT 260

WT 260 166 € 2195-
Libero posizionamento

Larghezza 60 cm

Altezza 84,2 cm

A

i B

G

Accessori speciali

WM Z20 600 € 65~
Cestello per I'asciugatura di tessuti

di lana delicati, scarpe sportive e
peluche.

Da utilizzare in combinazione con un
programma di asciugatura a caldo
temporizzato o con un programma
speciale per il cestello.

Dimensioni: 360 x 310 x 310 mm

WA 027 500 € 126~
Kit di connessione per installazione a
colonna di asciugatrice e lavatrice.
Include un utile ripiano estraibile per il
carico e lo scarico.

Dimensioni: 42 x 595 x 574 mm

Highlights

— Tecnologia a pompa di calore.

— Compressore Twin rotary per la
riduzione del consumo di energia.

— Condensatore autopulente per
rimozione automatica della
lanugine.

— Asciugatura silenziosa a 58 dB.

— Smart Dry: seleziona
automaticamente il corretto
programma di asciugatura in base
all’'ultimo programma di lavaggio.

Funzionamento

Manopola comandi illuminata con
integrato il comando On-Off.
Ampio display touch con testi e
simboli intuitivi.

Programma sequenza e
visualizzazione del tempo residuo.
Partenza ritardata fino a 24 ore.
Seganli acustici multipli.

Caratteristiche tecniche

Sensore umidita e programmi a
tempo.

Tecnologia pompa di calore.
Condensatore autopulente

Funzione Refresh senza ciclo di
lavaggio precedente.

Sistema anti-piega a fine programma.
Funzione aggiungi bucato.

Sicurezza bambini.

Servizi digitali selezionati

(Gaggenau Home Connect)

Smart Energy (gestione intelligente
dell’energia).

Smart Dry (selezione automatica del
programma di asciugatura corretto in
base al programma di lavaggio).
Controllo e monitoraggio da remoto.

Programmi

Cotone

Cotone Eco

Sintetici Easy Care

Mix

Super 40

Outdoor

Steam Assist

Camicie

Lana in cestello

Igiene

Asciugamani

Piumini

Programma a tempo caldo.
Programmi da app: Sport, Delicati,
Sintetici, Programma a tempo freddo.
Opzioni: Smart Dry, Opzioni Refresh,
Mini Carico, Controllo remoto,
Antipiega, Stiro facile, Regolazione
asciugatura, Velocita rotazione,
Asciugatura delicata, Preferiti.

Caratteristiche

Cestello in acciaio con struttura a
nido d’ape.

Asciugatura lana grazie al cestello
dedicato incluso: i capi in lana non si
restringono.

Capacita di caricodala9kg.
llluminazione interna del cestello.

Valori di consumo

Classe di efficienza energetica B,
in una scala di classi di efficienza
energetica da A+++aD.

Precauzioni di montaggio
Combinabile perfettamente con

WM 260 166.

Cerniera a destra, reversibile.
Grande oblo con apertura a 180°.
Piedini regolabili in altezza.
Altezza per installazione sottotop

84,2 cm.

Installabile a colonna sopra la
lavatrice WM 260 166 con accessorio
speciale WA 027 500.

Valori di collegamento
Assorbimento totale 0,6 kW.
Cavo di collegamento con presa
lunghezza 1,45 m.

598/7
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Asciugatrice

Vista laterale di WT 260 sopra WM 260 con kit di connessione
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Lavatrice
Lavatrice
. T
Tipologia Lavatrice
Modello WM 260 166
Colore Bianco
Colore pannello Nero
Dimensioni / Capacita
Larghezza (cm) 60
Dimensioni apparecchioLx Ax P (mm) 598 x 845 x 638
Altezza sotto top (mm) 850
Cerniera oblo / Angolo apertura Sinistra /188 °
Capacita (kg) 10
Consumi / Livello sonoro
A
Classe di efficienza energetica! (TS A
Classe efficienza centrifuga A
Consumo energetico totale annuo (100 cicli)? (kWh) 35
Consumo acqua programma test® () 48
Assorbimento in modalita spento / modalita stand-by (W) 05
Programma Test Eco 40-60
Programma test: velocita centrifuga’ (rpm) 1600
Programma test: durata ciclo pieno carico® (min) 03:57
Programma test: rumorosita in fase di lavaggio / centrifuga (dB) 45/72
Programmi
Programmi lavaggio Eco 40-60
Cotone
Cotoni colorati
Rapidi/Mix
Delicati/Seta
Lana
Sintetici
Super 15/30
Steam Assist
Igiene
Automatico
Centrifuga/Scarico
Risciacquo
Programmi addizionali Soft automatico, Camicie, Capi scuri, Piumoni, Sport, Pulizia cestello
Opzioni iDos 1/iDos 2
Preferiti
SpeedPerfect
Controllo remoto
Mini carico
Macchie

Temperature lavaggio

Vapore, SkinCare, Lavaggio silenzioso, Prelavaggio
(°C) Freddo/30/40/60/90

Caratteristiche

Controllo elettronico

Ampio display LED con testi e simboli intuitivi
Rilevamento peso del carico

Sistema di dosaggio intelligente

Indicazioni svolgimento programma
Indicazione tempo residuo

Awvio ritardato

Aggiungi bucato

Indicazione fine lavaggio

(h) 24

Display, segnale acustico

AquaSensor / Sensore di flusso o/
Aggiustamento del carico automatico / Stabilizzazione automatica o/
AquaStop garantito a vita .
Sistema antipiega .
Sicurezza bambini .
Numero contenitori per sistema iDos 2
Cassetto autopulente .
Ampio cestello con struttura ad onda .
llluminazione interna .
Servizi digitali (Gaggenau Home Connect) con WiFi® .
Valori di collegamento

Assorbimento totale (kw) 2,3
Lunghezza del cavo di connessione (cm) 160
Lunghezza del tubo di carico (cm) 150
Lunghezza del tubo di scarico (cm) 150
Massima altezza scarico (cm) 100

- Diserie. !Suuna scala di classi di efficienza energeticada A a G.
3 Consumo dell‘acqua in litri/ciclo attivo (con programma Eco 40-60).

2 Consumo energetico in kWh/100 cicli attivi (con programma Eco 40-60 ).
4| valore specificato e arrotondato.

6 L‘utilizzo della funzionalita Gaggenau Home Connect dipende dai servizi Home Connect, che non sono disponibili in tutti i Paesi.

Valori secondo normativa EU 2019.

5 Durata del programma Eco 40-60.

Asciugatrice con pompa di calore

Asciugatrice

Tipologia Asciugatrice con pompa di calore
Modello WT 260 166
Colore Bianco
Colore pannello Nero
Dimensioni / Capacita
Larghezza (cm) 60
Dimensioni apparecchio L x A x P (mm) 598 x 842 x 651
Altezza sotto top (mm) 850
Cerniera oblo Destra reversibile
Angolo apertura porta (°) 180
Capacita (kg) 9
Consumi / Livello sonoro
A
Classe di efficienza energetica (T; B
Consumo annuo di energia (160 cicli)! (kwh) 193
Programma Test Cotone
Rumorosita (dB) 58
Programmi
Programmi asciugatura Cotone
Cotone Eco
Sintetici Easy Care
Mix
Super 40
Outdoor
Steam Assist
Camicie
Lana nel cestello
lgiene
Asciugamani
Piumini
Programmi a tempo caldo
Programmi addizionali Sport
Delicati
Sintetici
Programmi a tempo freddo
Opzioni Preferiti
Smart Dry
Opzioni Refresh
Mini carico
Controllo remoto
Antipiega
Regolazione asciugatura, Velocita di rotazione, Asciugatura delicata
Caratteristiche

Controllo elettronico

Ampio display LED con testi e simboli intuitivi
Indicazione svolgimento programma
Indicazione tempo residuo

Awvio ritardato

Indicazione fine programma

Funzione aggiungi bucato

Tecnologia pompa di calore

Compressore Twin Rotary

Funzione Refresh

Autopulizia del condensatore

Sistema anti piega a fine programma
Sicurezza bambini

Cestello in acciaio con struttura a nido d’ape
Vetro frontale

llluminazione interna

Servizi digitali (Gaggenau Home Connect) con WiFi2

(h) 24
Display, segnale acustico

Valori di collegamento

Assorbimento totale (kw) 0,6
Lunghezza del cavo di connessione (cm) 145
Altezza massima di scarico (cm) 100
 Diserie. !ll consumo effettivo dipende dalle modalita di utilizzo dell’apparecchio.

2 | ‘utilizzo della funzionalita Gaggenau Home Connect dipende dai servizi Home Connect, che non sono disponibili in tutti i Paesi.

Valori secondo normativa EU 2023.
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Il sistema Gastronorm Gaggenau

Il sistema Gastronorm & costituito da accessori versatili utilizzati nelle cucine
professionali.

Permette di prepararare e cuocere le pietanze nello stesso recipente o vassoio
da utilizzare anche per il servizio a tavola e la conservazione in frigorifero. Le
leccarde Gastronorm di Gaggenau sono staati concepiti per i nostri centri di
refrigerazione Vario 200, i piani cottura a induzione, i forni a vapore e combi-
vapore, i nostri forni tradizionali e le nostre lavastoviglie.

Preparare

Lavare in lavastoviglie

e

Rigenerare
Conservare al fresco

Conservare al fresco

Cucinare

Mantenere
al caldo

Preparare.

Per la preparazione dei cibi in
combinazione con i lavelli da cucina
nel formato Gastronorm.

Conservare al fresco.
Per conservare all'interno dei nostri
frigoriferi Vario.

Cucinare.

Per cucinare sui piani cottura a
induzione VI, Cl e CX, nei nostri forni
Combi-vapore e forni a vapore GS o
nostri forni GO in combinazione con il
sistema di guide BA 018 / BA 016.

Mantenere al caldo.
Per riscaldare nei cassetti
scaldavivande GW Gaggenau.

enerare / riscaldare.

Per rigenerare nei nostri forni
combinati a vapore e forni a vapore
GS e riscaldare sui nostri piani a
induzione VI, Cl e CX o nei nostri forni
GO in combinazione con i sistemi di
estrazione BA 018 / BA 016.

Lavare in lavastoviglie.

Pulizia e asciugatura ottimale degli
accessori Gastronorm grazie
all'alloggiamento dedicato.

Accessori Gaggenau - Sistemi Gastronorm

Consultare gli accessori disponibili per I'utilizzo con gli apparecchi Gaggenau.

Leccarde Gastronorm
GN 114/124

| seguenti accessori in acciaio inox igienico sono ideali per cucinare al vapore ed
allo stesso tempo pratici per conservare gli alimenti nel frigo o servirli a tavola.
Sono lavabili in lavastoviglie. Per cucinare piu pasti contemporaneamente, gli
inserti per forni combi-vapore e a vapore nel formato GN 2/3 possono essere
combinati secondo necessita con inserti piu piccoli disponibili come accessori

speciali nel formato GN 1/3.
\? )

GN 114 130 € 81-
Leccarda Gastronorm non forato
in acciaio inox, profondita 40 mm,

15L,GN1/3

GN 114 230 € 9 ' ”
Leccarda Gastronorm non forato \

in acciaio inox, profondita 40 mm, 3L,

GN 2/3

GN 124 130 € 87~

Leccarda Gastronorm forato in I'|I'
acciaio inox, profondita 40mm, 1,5, IL
GN1/3

GN 124 230 € 100,- \
Leccarda Gastronorm forato in "-,
acciaio inox, profondita 40mm, 3 L, '-.II
GN 2/3 \

Pirofila Gastronorm
GN 340

Pirofila Gastronorm in alluminio pressofuso, GN 2/3, altezza 165 mm, rivestimento
antiaderente senza PFAS. La parte inferiore e superiore possono essere utilizzate
separatamente come casseruola o padella, altezza 100 e 65 mm.

Per forni con funzione arrosto in combinazione con il sistema ad estrazione

BA 016 106 0 BA 018 106 e per forni combinati a vapore con adattatore GN 010 330
e sistema ad estrazione BA 010 301 (sistema ad estrazione e adattatore da
ordinare separatamente).

GN 340 231 € 400~
Pirofila Gastronorm in alluminio
pressofuso GN 2/3, altezza 165 mm,
antiaderente

Teppan Yaki
GN 232

GN 232110 € 643-
Accessorio Teppan Yaki in materiale
multistrato GN 1/1, 530 x 325 x 20 mm
Adatto anche a cucinare sul piano y
CX 492/482 =

Accessori | Etichetta energetica | Gaggenau Home Connect

etichetta Energetica

Utilizzando elettrodomestici a risparmio energetico, si risparmiano risorse preziose e denaro.
Per questo motivo, quando si acquista un elettrodomestico, &€ bene considerare i valori di basso consumo
energetico e idrico.

Gli sviluppi tecnologici hanno fatto si che molti piti prodotti siano in grado di ottenere una valutazione A+ o
superiore.

Anche il comportamento degli utenti € cambiato, ed & per questo che sono state create nuove etichette
ridimensionate che tengono conto di questo aspetto per lavatrici, lavasciuga, lavastoviglie, centri di
raffreddamento e cantine per vini. Letichetta energetica per forni, piani cottura, centri di aspirazione e
asciugatrici rimarra invariata.

Per ulteriori informazioni visita: www.gaggenau.com

ﬁ_'? Nuova etichetta energetica per lavatrici, lavasciuga e lavastoviglie,
H ENE HG ¥ i centri di raffreddamento e cantine per vino

SUFPLIER'S MasE 4 E

Esempio etichetta energetica per una combinazione frigo-congelatore
h 0 Codice QR

Classe di efficienza energetica

Consumo energetico in kWh/anno
(misurato in condizioni di funzionamento standard)

Emissioni di rumore aereo espresse in dB(A) re 1 PW
e classe di emissione di rumore aereo

\olume totale di tutti i compartimenti del congelatore
Er}‘;

©0 0 00

Volume totale di tutti i compartimenti del frigorifero

Etichetta energetica per forni, piani cottura, centri di aspirazione e asciugatrici

- )
- ENE_"EE :'+I|.=. @ Classe diefficienza energetica

@ Consumo energetico in kWh/anno
(misurato in condizioni di funzionamento standard)

XYZ

RV iy
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LO straordinario e connesso.

L'utilizzo dei servizi digitali tramite Gaggenau Home Connect.*

Scoprite come Gaggenau Home Connect pud migliorare I'utilizzo degli elettrodomestici.

La differenza ha nome Gaggenau

E l'inizio del futuro della cucina. Con l'aiuto di un dispositivo
digitale, & possibile, ad esempio, preriscaldare il forno,
accendere il centro di aspirazione, avviare la lavastoviglie,
scaricare manuali d'uso digitali e chiedere a un tecnico di
eseguire un controllo diagnostico, il tutto a distanza.

L'integrazione in diversi sistemi di gestione domestica fa si
che la cucina rimanga il cuore della casa digitale. Si puo
chiedere ad esempio ad Amazon Alexa di preparare una
tazza di caffe e di accendere il centro di aspirazione
controllando il tempo rimanente del forno.

— Connessione:
Monitoraggio e controllo da remoto**.
Possibilita di diagnostica degli apparecchi da remoto da
parte di un tecnico online.

— AcCCesso:
Scaricamento dei manuali d'uso e utilizzo della nostra
rete di partner.

— Integrazione:
Compatibile con diversi home management system.

Questo € solo I'inizio. Scoprite come prende vita la
rivoluzione nella vostra casa su

https://www.gaggenau.com/global/appliances/home-connect

0 Frigorifero-congelatore: Controllo dei consumi energetici:
impostare gli elettrodomestici in modalita Eco o Vacanza tramite
I'App.

9 Cantina per vini: Utilizzando I'App € possibile portare il vino
scelto a temperatura di servizio mentre si torna a casa.

9 Lavatrice: Comunicando tramite Gaggenau Home Connect,
I'asciugatrice sceglie il programma piu adatto ai capi che la
lavatrice ha appena lavato.

0 Forno: Il cellulare avvisa quando gli antipasti sono pronti.

6 Macchina per caffe espresso completamente automatica:
Impostazione dell'apparecchio per il caffé mattutino
accendendolo con il dispositivo mobile.

G Forno combinato a vapore: Invio delle impostazioni della ricetta
(temperatura, tempo e umidita) direttamente al forno.

0 Piano cottura: Ventilazione controllata dal piano cottura.

9 Lavastoviglie: L'applicazione suggerisce quale sia I'impostazione
migliore per i bicchieri delicati e le pentole molto sporche.

App scaricabile qui:

* Lutilizzo delle funzionalita di Gaggenau Home Connect dipende dai serviziHome Connect, che potrebbero non essere disponibili in alcuni paesi.
Per maggiori informazioni: https://www.gaggenau.com/it/prodotti/home-connect. Gaggenau Home Connect e un servizio di Home Connect GmbH.

** Non utilizzabile per i piani cottura - L'utilizzo dei piani cottura non puo essere eseguito da remoto, ma richiede sempre la supervisione di una persona.

Accessori | Etichetta energetica | Gaggenau Home Connect

Ecocontributo RAEE La Normativa sul riciclo dei Rifiuti da Apparecchiature Elettriche
ed Elettroniche (in breve RAEE) lascia ai Produttori la facolta di
applicare un Ecocontributo RAEE sui prodotti elettrici ed elettro-

nici nuovi per finanziare il riciclo di quelli divenuti rifiuti.

Le aziende aderenti a Ecodom, Consorzio Italiano Recupero e Ri-
ciclaggio Elettrodomestici, hanno optato per questa possibilita.
Dal 12 novembre 2007 gli Ecocontributi RAEE sono fatturati dai
produttori alla distribuzione e dalla distribuzione stessa al consu-
matore finale. Lungo tutta questa catena gli Ecocontributi RAEE
dovranno sempre essere resi visibili, e gli importi non potranno
subire variazioni. Sara cosi possibile per i consumatori finali e gli
addetti ai lavori conoscere con la massima trasparenza i costi
necessari per il riciclo dei vecchi elettrodomestici.

’Ecocontributo RAEE é finalizzato, unicamente e interamente, al
finanziamento delle attivita del riciclo. Elettrodomestici grandi e
piccoli non verranno piu inviati alle discariche, occupando spazi
gia insufficienti e causando danni all’'ambiente, ma trasportati
ad impianti specializzati in cui sara possibile recuperare i mate-
riali presenti (ferro, rame, acciaio, alluminio e plastiche) e smalti-
re in modo sicuro le sostanze pericolose.

APPLICAZIONE ECOCONTRIBUTO RAEE

TIPOLOGIA PREZZI € senza IVA  PREZZI € con IVA

FREDDO (frigoriferi, frigo congelatori, congelatori a banco e ad armadio, frigo bar,
cantinette funzionanti con compressori e altri elettrodomestici non portabili
utilizzabili per la conservazione degli alimenti)

finoa 35 kg 3,00 3,66
tra 35 e 55 kg 4,30 5,25
tra 56 e 70 kg 5,70 6,95
tra7l e 90 kg 7,70 9,39
oltre 90 kg 10,30 12,57
LAVAGGIO (asciugatrici con pompa di calore) 5,40 6,59
LAVAGGIO (lavabiancheria, lavastoviglie, lavatrici, asciugatrici tradizionali senza 4.40 537
pompa di calore e lavasciuga) ' '
COTTURA con esclusione dei piani cottura, microonde, forni a gas e cucine a gas 310 378
(cucine e forni) ’ '
MICROONDE E COMBINATI A MICROONDE 0,43 0,52
PIANI COTTURA (esclusi i piani funzionanti esclusivamente a gas anche se provvisti 140 171
di qualche accessorio elettrico) ' ’
CAPPE
finoa 25 kg 0,28 0,34
tra 26 e 50 kg 0,92 112
tra51e 100 kg 1,93 2,35
tra 101 e 150 kg 2,67 3,26
tra 151 e 200 kg 3,77 4,60
superiore ai 200 kg 5,24 6,39
MACCHINE DEL CAFFE E CASSETTI SCALDAVIVANDE/SOTTOVUOTO
finoalkg 0,07 0,09
trale 3kg 0,15 0,18
tra3el0kg 0,21 0,26
oltre i 10 kg 0,36 0,44

Valori in vigore a partire dal 1° febbraio 2025.
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Note tecniche importanti

Gaggenaus si riserva il diritto di apportare qualsiasi
modifica di carattere tecnico o estetico, nonché

le variazioni di colore, ritenute indispensabili a
discrezione della stessa.

| prezzi di listino indicati sono consigliati e non
vincolanti.

IVA, trasporto ed Ecocontributo RAEE esclusi.

Le indicazioni contenute nel presente listino non
hanno valore contrattuale.

Siricorda che tutte le quote tecniche delle
apparecchiature sono state visionate da esperti
prima della stampa. Vogliate fare riferimento per
la consultazione unicamente ai disegni quotati

per ogni singolo prodotto. Cid premesso sSi
consiglia di integrare tali informazioni con i libretti
di installazione e montaggio in dotazione alle
apparecchiature.

| dati relativi agli assorbimenti vanno intesi come
raccomandazione. Rammentiamo inoltre che tuttii
collegamenti elettrici, idraulici e gas devono essere
effettuati “a regola d’arte” da personale qualificato,
in ottemperanza alle normative vigenti. Per le
apparecchiature elettriche, al fine di garantire la
loro completa funzionalita, I'impianto dell’abitazione
va dimensionato a seconda degli assorbimenti
elettrici degli apparecchi installati, e deve essere in
linea con le direttive vigenti in termini di sicurezza.
Siricorda che alcune apparecchiature elettriche
sono fornite sprovviste di cavi elettrici di
alimentazione, in quanto la loro installazione

e dimensionamento sono di competenza
dell’elettricista.
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